Plus

Style de vie écologique

Profitez de tous les avantages de la
conservation sous vide et de lI'innovante
technique de cuisson sous vide a basse
température. La conservation sous vide
prolonge le temps de conservation et
préserve vos aliments des risques de br(lures
de congélation évitant ainsi le gaspillage.
Vous pourrez consommer & tout moment
une alimentation saine et savoureuse

Adopter une alimentation saine tout
en économisant votre temps

La gamme de machines a aspiration externe
Besser Vacuum répond parfaitement au
besoin actuel de consommer des aliments
sains parfaitement conservés et monodose
sans augmenter le temps nécessaire a leur
préparation. Compactes, fonctionnelles,

et faciles a utiliser, ces machines n'ont
besoin ni de maintenance ni d'espace et
s'integrent parfaitement aux habitudes de vie
contemporaines

Sector

Utilisation domestique, bars

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Griiner Lebensstil

Sie verlangern die Erhaltungszeiten
und die Geschmackseigenschaften
der Lebensmittel. Die
vakuumverpackte Lebensmittel
kdnnen auch mit dem innovativem
Sous-Vide bei niedriger Temperatur
Technik gekocht werden

Gesundes Essen und Zeit
sparen zugleich

Die externer Absaugung Besser
Vacuum Geréate erlauben jemandem
die Aufwendung von gesunde,
perfekt konservierte, Einzelportion
Speisen.

Die Gerate sind kompakt,
zweckmalig und einfach zu
benutzen. Sie bendtigen keine
Wartung und wenig Platz und

sie werden perfekt mit dem
zeitgenossischen Alltag integrieren

Haushalt, Cafés

ASPIRATION EXTERIEURE
EXTERNE ABSAUGUNG VERPACKUNGSGERATE
BECKAMEPHDbBIE YITAKOBLLUWKIW ABS

professional

kitchen

equipment
besser vacuum

"3eneHblin" CTU/b XKU3HU

YBENMUMBAET CPOKM FOAHOCTM, COXpaHAET
BKYCOBbIE CBOMCTBA MPOAYKTOB Npu
XpaHEHWM B MOPO3MIbHOM Kamepe, 3aLLMLas
OT "MOPO3HOro oxkora'", yMeHbLaeT
KO/IMYECTBO MULLIEBLIX OTXOA0B. BakyymHas
yMNaKoBKa Mo3B0/19eT MCMNO/1b30BaTh
MHHOBATMBHY TEXHO/IOMMIO MPUrOTOBAEHNA
61104, B BaKyyMe Mpu HU3KNX TemMnepaTypax

KEEP
FOODFRESH

YnoTpebaaTb 340p0OBYIO NULLY,
3KOHOMSl BpeMs

JInHus 6eckamMepHbIX YNakoBLLMKOB Besser
Vacuum oTBevaeT CoBpeMEHHbIM 3arnpocam
noTpebuTenen 8 MOHOMOPLIMOHHOM
BaKyyMHOI YNaKoBKe NMPOAYyKTOB /115

NX XPaHEHWS 1 TOTOBKM. KOMMNaKTHbIE,
bYHKUMOHAbHbBIE, UHTYUTUBHbIE B
yrpaBAeHWUM, He Hy>kaatolimecs B
TEXOOC/YXKMBaHMM BecKkamMepHble
YMaKOBLLIVIKIA OT/IMHYHO BMUCHIBAIOTCS B
COBpPEMEHHbI ObIT

[NomatHee ncnonb3oBaHue, 6ap

kitchen

www.kiy-v.ua

equipment

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com



‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Mode de vie sain avec
les machines sous vide
a aspiration extérieure
Besser Vacuum

Ces machines répondent a tous les
besoins du marché domestique et
permettent d'obtenir un vide parfait a
I'intérieur de récipients pour aliments

liquides, sachets et rouleaux sous vide.

Faciles a utiliser, ergonomiques et
fonctionnelles, les machines sous vide
Besser Vacuum favorisent I'adoption
d'une alimentation saine et équilibrée.

Griner Lebensstil mit den
Besser Vakuum externe
Absaugung Verpackungsgerate

Diese Gerate treffen die BedUrfnisse des
Haushaltsmarktes eines vollen Vakuum.
Beutel, Rollen und Kunststoffbehalter

fUr Flassigkeiten sind auch dazu gepragt.
Benutzerfreundlich, ergonomisch, pragnant
und funktional, die Besser Vakuum-
Haushaltsgerate sind das beste partner
eines grinen Lebensstil.

3eneHbIN CTUJb YKU3HU C
6ecKaMepHbIMM YNaKOBLLMKaMMU
Besser Vacuum

B cocTosiHMM yO0OBNETBOPUTL BCE
NOTPeOHOCTN PbiHKa ObITOBbIX MPMOOPOB
015 NOSTyYeHMs OT/IMYHOIO BaKyyMa B
naKkeTax, Py/IoHax 1 KOHTelHepax s
>kmarocTer. [pocTble B MCNOb30BaHWN,
3ProHOMMYHbIE U DYHKUMOHA IbHbIE
beckaMepHble ynakoBLLyKK Besser Vacuum
015 IOMaLIHEro UCMO/1b30BaHNsS — BEPHOE
pelleHe 15 LWara HaBCTpeYy «3e/1eHoro»
CTUAS SKU3HU.
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Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen 380x180x110 380x180x110 380x180x110 380x180x110 380x320x150
Pasmep mMaLumHebI
Poids / Gewicht / Bec 3,2 kg 2,8 kg 3,2 kg 2,8 kg 5kg
Tension
Netzanschluss 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz

230V-50 Hz 230V-50 Hz 230V-50 Hz 230V-50 Hz 230V-50 Hz
Hanps»keHue
Consommation
Leistung 0,25 kW 0,25 kW 0,25 kW 0,25 kW 0,38 kW
DHepronoTpebaeHne
Fonctionement
Vorgang manual manual automatic automatic manual/automatic
YnpaBneHue
Vide en récipient
Vakuumieren in Behaltern ° ° °
BaKyyM B KOHTelHepax
Soudure des sacs de cuisson
Kochbeutelschweissung ° ° °
3analika TepMOMnaKkeToB
Longueur barre de soudure
Schweissbalkenléange 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm
CBapouyHas niaHka
Niveau de vide final
Enddruck 250 mbar 250 mbar 200 mbar 250 mbar 200 mbar

KoHeuHbIl1 BaKyym

Highlights

Mise sous vide dans les récipients en
plastique

Grace au tube d'aspiration spécial, vous
pouvez également conserver la nourriture
dans des récipients sous vide pour aliments
liquides

Soudage de sachets pour cuisson sous vide
Grace a l'ajustement du temps de soudure il
est possible de sceller les sacs pour cuisson
sous vide

Zéro maintenance

Les pompes a vide seches ne nécessitent
ni d’huile ni d’entretien pour leur
fonctionnement, ce qui rend ces machines
idéales pour l'utilisation domestique

Mise sous vide dans les rouleaux et sacs
gaufrés

Avec les machines a aspiration externe, il est
possible de mettre sous vide a l'intérieur de
sacs gaufrés et rouleaux de 6 metres de long,
ce qui permet de réaliser un emballage sur
mesure évitant ainsi le gaspillage de matériel
et le stockage de sacs de différentes tailles

www.Kiy-v.ua

Vakuum in Kunststoffbehalter

durch einem besonderen Ansaugrohr
kann mann das Vakuum in spezielle
Kunststoffbehélter erreichen

Kochbeutel schweil3en

die SchweiBungszeit ist verdndbar und
man kann auch Kochbeutel fir Sous-
Vide versiegeln

Keine Wartung ist erwartet

Die Trocken aufgestellte Pumpen
benstigen kein Ol oder Wartung.
Heimgerate ideal fUr den hauslichen
Gebrauch

Vakuum in geriffelte Rollen und
Beuteln

Die externe Absaugung
Vakuumverpackungsgerate erlauben
das Vakuum in Beutel oder Rollen.

Die Rolle sind bis zu 6 Meter lang,

so wird lhre die Verpackungmaterial
total maf3geschneidert: man vermeidet
Materialabfalle und das Lagern von
mehrere Grol3en Beutel

ITALY v

made in

ce.

conformity

BakyyM B KOHTelHepax 13 MJiacTuKa
braropaps cneumansHon Tpyoke
BO3MOXHO BaKyyMWPOBATb MPO/YKThI B
KOHTeNHepax

3anaika TepMonaKkeToB AJ15 FOTOBKM
Braropaps peryiMpoBaHunio BpeMeHM
3aMalikn BO3MOXKHO BaKyyMUPOBaHME B
TepMOonakeTax A1 FOTOBKM B Bakyyme

OTcyTCcTBUE TEXOOC/TYXKUBAHUS
Hacocbl ¢ CyxiM POTOPOM He Hy»aatoTcs

B 3aMeHe Macsla n TGXO6C}'I\/>KI/\BaH\/lI/l, 4YTO

AenaeT nx HesaMeHnMbIMiA B OMalLHEM
MCMNo/1b30BaHNM

BakyyMupoBaHue B py/IoHax U
rodprpoBaHHbIX NakeTax
bBeckamepHble YNakoBLUMKYM MO3BOAAOT
BaKyYMWMPOBATb HE TO/IbKO B
rodprpPOBaHHbIX MaKeTax, HO 1 B PY/IOHAX
ANnHoW 1o 6 meTpoB. OAnH py1oH
3aMeHseT MakeTbl pasHbIX GOPMaTOB, TaK
KaK BO3MOYKHO OTMEPUTH HEOOXOAMMYHO
OJIIHY U TEM CaMbIM YMEHbLLNTbL PACXO/,
YMaKOBOYHOro MaTepuaia

REACH v

compliant

RoHS v

compliant
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Plus

Gamme top avec menu 5 langues

Le menu de la gamme top vous

permet de vérifier le cycle de travail

de la machine et de régler le mode de
fonctionnement et le temps de soudage
en fonction du type de sac utilisé

Pompe a vide séche sans
maintenance sur les modéles
basiques

A l'exception du modéle Maxi, ces
machines ont des pompes a vide seches
qui ne nécessitent ni d'huile ni d'entretien
pour fonctionner

Pompe a huile lubrifiée sur le
modéle Maxi

Une machine professionnelle de haute
productivité qui permet de réaliser plus
de cycles d'aspiration en moins de temps
grace a la pompe de 4m3/h

Fonctionnement automatique/
semi-automatique/sous vide
seulement

Cette flexibilité d'utilisation permet de
faire le vide a l'intérieur de récipients sous
vide et d'emballer des produits délicats
en interrompant manuellement le cycle
du vide

Sector

Utilisation domestique, bars
Traiteurs
Restauration

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Premium Linie mit Anzeige

in 5 Sprachen

einstellbar um den Fortschritt
echtzeitféhig zu beobachten und

je gewlnschte Funktion und nach
Beutelsorte notwendige Schweif3zeit
einzustellen

Grundmodelle mit wartungsfreien
Vakuumpumpen

Alle Vakuumierer (Maxi Gerat
ausgenommen) sind mit wartungsfreien
Pumpen ausgestattet.

Maxi Gerat mit 6lgeschmierter
Drehschieber-Vakuumpumpe

die hohe Leistung dieses Profi-Geréates
erlaubt mehrere Vakuumsvorgange

in kdrzerer Zeit dank der 4 m3/h
Vakuumpumpe

Verschiedene Betriebsarten (Voll-,
Halbautomatisch und Vakuum in
Behiltern)

um auch druckempfindliche
Lebensmittel verpacken zu kénnen und
Vakuumerzeugung in Behéltern

zu erlangen

Haushalt, Cafés
Feinkostladen
Caterer

-l

Famma TOI: gucnneit Ha 5 a3bikax

Ha ancnnee ynakoBLLMKOB FraMMbl
TOIN oTobparkatoTca Bce dasbl LKA
BaKyyMMPOBaHKS, BO3SMOXKEH BbIOOP
cnocoba ynakoBKM 1 yCTaHOBKa
BpeMeHn 3anankn B 3aBUCUMOCTU OT
TWNa nakeTa

Hacoc c cyxum potopom

6e3 Heob6xogUMOCTHU
TEXOGCHY)KMBaHVIiI.

3a uckatoueHnem Moaenn Maxi, Bce
MOZE/IM OCHALLEHbI HACOCOM C CYXMM
POTOPOM, KOTOPbLIM He Hy»aaeTcs B
3aMeHe Macsia 1 TexobCy>K1BaHUm

Mopenb Maxi ¢ MacasiHbIM
HacocoMm

MpodeccroHanbHbIN YNaKoBLLMK C
BbICOKOW MPOM3BOAMTENBHOCTHIO
6narogaps Hacocy 4 m3/h

ABTOMaTHMYECKUI LUK/
NnoJsiyaBTOMaTU4EeCKUIA/BaKyyM

[MBKOCTbL B BbIbOpe cnocoba
BaKyyMMPOBaHMs NMO3BOISET
YMNaKOBbIBaTb Ae/IMKATHbIE MPOAYKTbI,
OCTaHaB/IMBasA LMK/ BaKyyMMPOBaHMS
MaHya/lbHO, 1 BaKyyMWPOBaTb B
KOHTeMHepax

[lomaluHuni cektop, 6ap
Kynnnapum
KentepuHr

professional [G)

F

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Machine compacte pour un
sous vide professionnel

Lorsque vous disposez d’'un espace de
travail réduit et que vous devez réaliser
un emballage sous vide de qualité
professionnelle, les machines sous vide a
aspiration extérieure en acier inoxydable
Besser Vacuum sont la solution idéale.
Cette gamme est composée de machines
avec des pompes de diverses capacités
et performances qui permettent de
sceller uniquement les sacs gaufrés

de 300 mm a 500 mm de largeur. Les
petites et moyennes entreprises du
secteur alimentaire trouveront parmi

les 7 modeles disponibles celui qui
correspond le mieux a leurs besoins.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MaLuuHBbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension
Netzanschluss
HanpsiykeHne

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHme

Fonctionement
Vorgang
YnpaBneHue

Vide en récipient
Vakuumieren in Behdltern
BaKyyM B KOHTelHepax

Soudure des sacs de cuisson
Kochbeutelschweissung
3analika TepMonakeToB

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlénge
CBapoyHas niaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeYHbIl1 Bakyym

Kompakte Bauweise und
professionelles Vakuum

Die von Besser Vacuum
Vakuumierer im Edelstahlgehduse
sind die ideale Losung fur
hochwertige Verpackungen in
kleinen Arbeitsbereichen. Diese
Baureihe besteht aus Gerate mit
verschiedenen Vakuumpumpen
damit man gepragte Vakuumbeutel
in einer Arbeitsbreite von entweder
bis 300,400 oder 500mm (abhangig
von dem Modell) benutzen

kann 7 entsprechende Modelle
geeignete flr Kleingewerbe und
mittlere Gewerbebetriebe im
Lebensmittelbereich.

A

[MpodeccrmoHanbHbIN BaKyyM B
KOMMAKTHbIX YNaKOBLLUMKaX

Ecan Heobxoayma npodeccmoHaibHas
BaKyyMHas yrnakoBKa, HO HeJJ0CTaTOYHO
paboyero MecTa, To beckaMepHble
BaKyyMHble ynakoBLLMKK Besser Vacuum
B KOPMyCe 13 HePXKaBetoLLIeN CTanm —
naeansHoe pellenue! [lanHas nuHus

BK/ItO4aET B Ccebs YHNaKOBLLWKKN C paBJ’II/IHHOM

MOLLIHOCTbBK Hacoca, KOTOpble NO3BOAT
BaKyyMMPOBaTb NCK/IHOYNTESBHO B
rodprpOBaHHbIE MaKeThbl C MaKCKMMa lbHOM
wnpnHon ot 300 mm ao 500 mm. Manble
1 cpefHue NpeanpusaTus nnLLIEBON
NMPOMbILIEHHOCTU MOTYT BbIOpaTh 13 7
Moaenen Hanbosee NOAXOASLLYHO.

Fresh 33 Fresh 43 Fresh 53
390x300x180 490x295x180 610x295x180
6 kg 8,2kg 18 kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
0,38 kW 0,45 kW 0,85 kW
automatic automatic automatic
° ° °
° ° °
13 I/min 21 |/min 26 |/min
330 mm 430 mm 530 mm
200 mbar 150 mbar 200 mbar

Mise sous vide en rouleaux et
sacs gaufrés

Avec les machines a aspiration externe,

il est possible de mettre sous vide a
l'intérieur de sacs gaufrés et rouleaux de
6 metres de long. Ceci permet de réaliser
un emballage sur mesure évitant ainsi le
gaspillage de matériel et le stockage de
sacs de différentes tailles. De plus, grace
a l'ajustement du temps de soudure il est
possible de sceller les sacs pour cuisson
sous vide.

Mise sous vide dans les
récipients en plastique

Grace a un tube d'aspiration spécialement
CONGU, VOUS pouvez également conserver

votre nourriture dans des récipients sous
vide pour aliments liquides.

<5
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Vakuum in geriffelten Rollen
und Beutel, Verpackung und
Kochen.

Die externe Absaugung
Vakuumverpackungsgeréte erlauben das
Vakuum in Beutel oder Rollen. Die Rolle
sind bis zu 6 Meter lang, so wird |hre die
Verpackungmaterial mageschneidert
und man vermeidet Materialabfalle.

Es ist auch moglich, Kochbeutel durch
den anpassenden SchweilBung zu
versiegeln.

Vakuum in Kunststoffbehalter

dank einem besonderen Ansaugrohr
erreicht man das Vakuum in spezielle
Kunststoffbehalter

Smart Mini

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MalLmHbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension
Netzanschluss
Hanpsi>keHne

Consommation
Leistung
JHepronoTpebaeHne

Fonctionement
Vorgang
YnpaBneHue

Vide en récipient
Vakuumieren in Behéltern
BaKyyM B KOHTeliHepax

Soudure des sacs de cuisson
Kochbeutelschweissung
3analika TepMonakeToB

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas niaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeYHbIl1 Bakyym

www.kiy-v.ua

390x300x180

110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

0,38 kW

semi automatic
automatic

13 1/min

330 mm

200 mbar

420x300x180

5,7 kg 7.8 kg

110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

0,38 kW

semi automatic
automatic

19 I/min

330 mm

100 mbar

ce .

conformity

RoHS v

compliant

REACH v

compliant

BakyyM B roppunpoBaHHbIX
nakeTax, py/1IoHax u
TepMonakeTax

BeckamepHble YNaKoBLLMKM NMO3BOSISHOT
BaKyyMMPOBAaTb HE TOJIbKO B
rodprpOBaHHbIX MakeTax, HO U B Py/IOHax
AnvHom no 6 metpoB. OAMH py/1oH
3aMeHSET NaKeTbl PasHbix GopMaToB,

TaK KaK BO3SMOXXHO OTMEPUTL AJIVHY 1
YMEHBLLUNTb Pacxo, MaTepurasa, KpoMe Toro
peryMpoBKa BpEMEHM 3analiki No3BosseT
3aMnaKoBbIBaTh TEPMOMAKETbI /15 TOTOBKK B
BaKyyMe.

BakyyM B KOHTeMHepax

brarogaps cneumanbHOM TPYOKe 1 KPbILLKE
C KJ1anaHoOM BO3MOXHO BaKyyMMPOBaHMe n
B M1aCTUKOBbIX KOHTEMHEPaX.

Midi Maxi
510x295x180 610x295x180
10,5 kg 21kg
110 V-60 Hz 110 V-60 Hz
230V-50 Hz 230 V-50 Hz
0,85 kW 0,95 kW

semi automatic semi automatic

automatic automatic
° °
° °
26 |/min 4 m3/h
2 x 430 mm 2 x 530 mm
200 mbar 2,0 mbar
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Plus

Soudage personnalisable pour
sceller tout type de sac

Les 3 niveaux de soudage permettent
de faire le vide dans tous les types de
sachets sous vide

Conception optimisée pour
économiser du temps

Le corps basculant qui vous permet
d'accéder a l'intérieur de la machine en
quelques secondes, la chambre & vide
arrondie et les barres de soudage sans
fil permettent de réduire au minimum le
temps d'entretien et de nettoyage

Sector

Usage domestique, bars
Traiteurs
Restauration

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Anpassbare Schweiung fiir
alle Beuteltyp

3 Ebene Regulierung der
Schweil3ungszeit um jeder Beuteltyp
zu verpacken

Optimiertes Design um Zeit zu
Sparen

Der Aufbau des Gerates kippt sich:
in wenigen Sekunden kann man das
Gerat offnen, so werden Reinigung
und Wartung erleichtet. Stahl
abgerundete innere Kammer und
Wireless Kolbenbalken

Haushalt, Cafés
Feinkostladen
Caterer

MepcoHanusnpyembin pexkum 3anamku
nop Nto60M TUMN NaKeToB

Perynmposka BpemMeHu 3anarkm B 3-x pexkmumax
0151 YNaKoBKM B 1060 TUM BaKyyMHbIX
MakeToB

OnNTMMU3UPOBAHHDbIN AU3alH O
3KOHOMWU BPEMEHU

JlerkocTb B 06CAY»KMBAHWUI 1 YNCTKe Barogaps
CTPYKTYpe Koprnyca ¢ IOCTYNOM K BHYTPEHHEN
4acTM MalLMHbI 32 CHYMTaHHbIE CEKYHAB,
BHYTPEHHASN KaMepa OKpyrias cTasibHag,
CBapoYHas rnaaHka 6ecnpoBoaHas Ha MMCTOHaX

[omaluHnin cektop, 6ap
KynnHapum
KenTepnHr

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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