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Novelties // Nouveautés // Novita
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ICONOGRAPHIE
ICONOGRAFIA
MKOHOIPADKIA
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Flexible // Flessibile // Tubkue

Semiflexible // Semi-Flexible // Semi-Flessibile // Tnékne

Alveolos // Granton Edge // Alvéolé // Alveoli // Tnbkune

Perlado // Serrated // Cranté // Seghettato // XXemuyxHbIN

Microperlado // Micro-brushing // Micro-perlage
Micro- perlato // Mukpo rpaHynbl

Desmontable // Dismountable // Démontable
Smontabile PasbeMHble

Tallado Profesional // Professional Cut // Taillage
Fin Professionnel // Sfaccettatura Professionale
MpodeccroHanbHan Haceuka

Recubierta de Diamante // Covered by Diamond
Recouverte de Poudre de Diamant // Ricoperta In
Diamante // C AnmMa3sHbIM [MoKpbITUEM
Redondeada // Rounded // Arrondi // Arrotondata
3aKpyrneHHbIn

Ovalada // Oval // Ovale // Ovale // OBanbHbIN

Hoja // Blade // Lame // Lama // Jluct
Mango // Handle // Manche // Manico // Py4kn

Presentacion // Presentation // Présentation
Presentazione // MNpe3eHTauns

Tacos // Blocks // Blocs // Ceppi // NMopctaBku

Afilador // Knife Sharpener // Aiguiseur // Affilatore
Mycat

Bolsa cuchillos // Knives Roll Bag // Trousse
Couteaux // Borsa Portacoltelli // Cymka
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Cuchillos Estilo Japonés // Japanese Style Knives
Couteaux Style Japonais // Coltelli Stile Giapponese
AnoHckne Hoxwu
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FORJADO - FORGED - FORGE - FORGIATO - KOBAHbIE HOXXU

Sometido al proceso de forja al rojo vivo que tiene como resultado un cuchillo macizo de una sola pieza a través de un moldeado perfecto.
Submitted to red-hot forging process which results in a solid single-piece knife through a flawless moulding.

Soumis au processus de forgeage a chaud ayant pour résultat un couteau massif d’'une seule piéce grace a un moulage parfait.

Sottoposto al processo di forgiatura al rosso vivo, il cui risultato € un coltello massiccio, in un solo pezzo, mediante uno stampaggio perfetto.
MopaBepraeTcs npoLeccy ropsyent KOBKW, B pesynbTaTe Yero, 6narogaps 6e3ynpeyHomy GopMOBaHUIO, NONyYaeTcs LeNbHbI HOX.

FILO SEDA - SILK EDGE - SILK EDGE - FILO SETA - LUEJIKOBOE JIE3BME

El filo especial seda ha sido creado uniendo nuestra tradicion y la tecnologia més innovadora, obteniendo asi un corte Unico caracterizado por su suavidad y precision.
The special silk edge has been created by combining our tradition and cutting-edge technology, thereby obtaining an unique cut characterised by its smoothness and
precision.

Le tranchant “silkedge” a été créé en conjuguant savoir faire traditionnel et technologie novatrice pour obtenir une coupe unique de précision et douceur.

Lo speciale filo seta é stato creato unendo alla nostra tradizione la tecnologia piu innovatrice, per ottenere un taglio unico, caratterizzato dalla sua morbidezza e
precisione.

CneuuanbHas 06paboTKa Ne3Bus TUMa «LLUEKoBasi KpOMKa» Gblfia Co3iaHa NnyTemM 06beMHEHUS HALLUX TPaAULIMIA U CaMblX MHHOBALMOHHbIX TEXHOOTUI, YTO
MO3BOJINIO MOMYYNTb YHUKAsIbHOE JIe3BM1e, OT/INYAIOLLIEEeCs MMafKOCTbIO U TOYHOCTBIO.

RECAZO REDONDEADO - ROUNDED BACK - DOS DE LAME ADOUCI - COSTOLA ARROTONDATA - OKPYIJIEHHbIA OBYX HOXA
Borde superior de la hoja que proporciona una suavidad en el uso, evitando roces en la mano.

Upper edge of the blade which provides a smoothness when used, avoiding hand chafing and abrasions.

Dos des lames arrondis pour plus de confort et de douceur lors d’'un appui manuel.

Il bordo superiore della lama fornisce morbidezza d'uso ed evita attriti sulla mano.

BepxHuit Kpait ie3Bus o6ecneynBaeT yA06CTBO B UCNONb30BaHWM, U36eras Npu 3TOM TPEHUS B PyKe.

NITRUM®

Férmula exclusiva de acero al nitrégeno que proporciona més dureza, mayor poder de corte y mejora la durabilidad del filo.

Its exclusive nitrogen treated steel composition provides additional hardness, greater cutting power and improved cutting edge durability.

Formule exclusive en acier a I'azote pour davantage de dureté, un plus haut pouvoir de coupe et un tranchant plus résistant.

Formula esclusiva di acciaio al nitrogeno che conferisce maggiore durezza, piu potere di taglio, e aumenta la durata del filo.

OKCKNto3MBHas hopMyna a3oTUCTON CTanu NpUAaeT GOMbLUYHO NPOYHOCTb, GOMbLLYIO PEXYLLYIO CMOCOBHOCTD U y/y4LlaeT JONrOBEYHOCTb NIE3BUS.

INYECCION - INJECTION - INJECTION - INIEZIONE - UH)KEKLINA

El mango se solidifica alrededor de la espiga del cuchillo consiguiendo un conjunto hoja-cuchillo sélido, robusto e inseparable.

The handle is solidified around the tang of the knife obtaining an integrated, solid and sturdy knife-blade set.

Le manche est solidifié autour de la soie du couteau pour obtenir un ensemble lame-couteau solide, robuste et inséparable.

Il manico si solidifica attorno al codolo del coltello, ottenendo un‘unione tra lama e coltello solida, robusta e inseparabile.

NHXXEKLIMSA: PykosiTb 3aTBepAeBaeT BOKPYr XBOCTOBMKA HOXa, Mosyyas, TakiuM 06pasoMm, yCTOMUYMBOE, MPOYHOE U HepasbeMHOe CoefiMHeHNe.

DOBLE INYECCION - DOUBLE INJECTION - DOUBLE INJECTION - DOPPIA INIEZIONE - BOHASl MHXXEKLIUA

Mango compuesto por dos materiales diferentes que otorga al cuchillo resistencia y comodidad para el uso prolongado.

A handle composed of two different materials which endows the knife with resistance and comfort for prolonged use.

Manche composé de deux matériaux différents pour obtenir un couteau résistant et confortable pour un usage prolongé.

Manico composto da due materiali diversi che conferiscono resistenza al coltello e garantiscono il comfort in caso di uso prolungato.

B cocTaB pyKosiTU BXOAAT ABa PasNNyHbIX MaTepuana, YTo NpUAAET HOXY YCTOMYMBOCTb U 60NbLUNIA KOMGOPT BO BPEMS /IUTENbHOMO UCMO/b30BaHWS.

PLASTICOS TECNICOS - TECHNICAL PLASTICS - PLASTIQUES TECHNIQUES - PLASTICHE TECNICHE - TEXHUYECKME MJIACTMACCHI

Plasticos técnicos de uso alimentario que otorgan al mango del cuchillo alta resistencia quimica, mecdnica y alta durabilidad.

Technical plastics for food use, which provide the knife handle high chemical and mechanical resistance and great durability.

Plastiques techniques a usage alimentaire dotant le manche du couteau d'une haute résistance chimique, mécanique et d’'une grande durabilité.

Plastiche tecniche ad uso alimentare, che dotano il manico del coltello di un'alta resistenza chimica, meccanica e un‘alta durevolezza.

TexHuyeckune nnacTMacchl AN NULLEBbIX MPOAYKTOB, KOTOPbIE NPUAAIOT PYKOATKE HOXa BbICOKYIO XMMUYECKYHO 1 MeXaHUYeCKY CTOMKOCTb U BbICOKYHO NMPOYHOCTb.

NSF (National Sanitary Foundation)

Avalado por la prestigiosa certificacion norteamericana NSF (National Sanitary Foundation) sobre salud alimentaria.

Endorsed by the prestigious North American NSF (National Sanitary Foundation) certification on food safety.

Ayant regu la prestigieuse certification américaine NSF (National Sanitary Foundation) relative a la santé alimentaire.

Garantito dalla prestigiosa certificazione americana NSF (National Sanitary Foundation) sulla salute alimentare.

MpOAYKLMA UMEeeT NPECTUXKHYI0 aMepuKaHcKyto cepTudukaumio NSF (HaunoHanbHbIN caHUTapHbIi GOHA) NpY UCMONb30BaHUU C NPOAYKTaMU MUTAHUS.

ice PLUS®

Tratamiento térmico a -80°C aplicado al acero inoxidable que le proporciona especial resistencia al desgaste.

-80°C Heat treatment applied to the stainless steel offering special resistance against wear and tear.

Traitement thermique a -800C appliqué sur I'acier inoxydable pour une résistance supérieure a l'usure.

Trattamento termico a -800C applicato all'acciaio inox che conferisce una particolare resistenza all'usura.

Tepmuueckasi o6paboTka npu Temnepatype -80°C, npuMeHseMas K HepXKaBetoLLeil cTanu, o6ecneunBaeT 0co6yto YCTOWYUBOCTb K U3HOCY.

BACTIPROOF SILVER®

Sistema anti-bacteriano aplicado al mango que reduce en un 99,9% la presencia de bacterias, hongos o moho.

An anti-bacterial system combination applied to the handle which reduces by 99.9% the presence of bacteria, fungi or mould.

Systéme anti-bactéries appliqué au manche, assurant une réduction de la présence de bactéries, de champignons et de moisissure de 99,9 %.
Sistema anti-batterico applicato al manico che riduce del 99,9% la presenza di batteri, funghi o ruggine.

AHTUGaKTepuanbHas 06paboTka pyKoAaTU yMeHbLIaeT Ha 99,9% Hanuuue 6aKTepuit, rpUGKOB U NIECEHU.

MANGO DE MICARTA - MICARTA HANDLE - MANCHE EN MICARTA - MANICO DI MICARTA - MUKAPTA PYYKA
Tela prensada con resina. Material duro y resistente a temperaturas elevadas y humedad ambiental.

Resin pressed composition. Rigid material and resistant to high temperatures and ambient humidity.

Toile pressée avec de la résine Matériau dur et résistant aux hautes températures et a la température ambiante.
Tela pressata con resina. Materiale duro e resistente alle temperature elevate e all'umidita ambientale.
MpeccoBaHHasi TkaHb CO CMOJION. TBEPAbI MaTepuarn, yCTOMYMUBbIMA K BbICOKUM TEMMNepaTypam v BNaXHOCTH.

MANGO DE MADERA - WOOD HANDLE - MANCHE EN BOIS - MANICO DI LEGNO - IEPEBAHHAS] PYYKA
Madera 100% natural

100% natural wood

Bois 100 % naturel

Legno 100% naturale

100% HaTypanbHoe fiepeBo



NORDIKR

Los cuchillos de la serie Nordika destacan por su filo especial seda,
disefiado para conseguir un corte Unico caracterizado por su suavidad
y precision. Sumango de madera Ovengkol, le proporciona un tacto
calido en la mano durante su uso. Ademas de un disefio vanguardista
gracias a sus remaches de latén.

The Nordika series knives are noteworthy due to their special silken
edge, designed to obtain a unique cut characterised by its smoothness
and precision. Its Ovengkol wooden handle, provides a warm touch in
one’s hand during use. It likewise has an avant-garde design thanks to
its brass rivets.

Les couteaux de la gamme Nordika se distinguent par leur tranchant
“silkedge”®, congu pour assurer une coupe exceptionnelle qui se
caractérise par sa douceur et sa précision. Leur manche en bois
d’Ovangkol apporte confort et chaleur lors de leur prise en mains.

Les rivets en laiton apportant un look qualitatif et vintage.

| coltelli della serie Nordika risaltano grazie al loro filo speciale seta,
progettato per ottenere un taglio unico, caratterizzato dalla sua
morbidezza e precisione. Il manico in legno Ovengkol fornisce un tatto
caldo per la mano durante 'uso. Oltre a un design d’avanguardia, grazie
alle sue ribaditure in ottone.

Hoxw cepumn Nérdika otnnyatotca oco6oi 06paboTKom ne3Bus
TUMa «LUesIkoBas KPOMKa», paspaboTaHHOW CreLuanbHO Afs TOro,
4TO6bI pe3Ka BbIMOJIHSAMNACh Kak MOXHO 60J1ee flerko 1 To4Ho. Ero

AepeBsiHHas pyyka Ovengkol o6ecneunBaet olyLieHne Tenia B
pyKe BO BpPeMsi UCMNO/b30BaHMWSA. JIaTyHHbIe 3aKenky JOMOMHAT

aBaHrapgHbI An3ainH.
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NEW, MORE SUSTAINABLE PACKAGING
NOUVEAU PACKAGING PLUS DURABLE
NUOVO PACKAGING PIU SOSTENIBILE

HOBAA, BOJIEE SKOJIOTMHECKAHA, YTTAKOBKA

Arcos siempre ha aplicado el sentido comun en todos sus pasos desde
hace casi tres siglos. Uno de ellos es la preocupacion y el cuidado

del medio ambiente, convirtiéndose desde hace dos afios en un pilar
fundamental y estratégico de la empresa. Uno de nuestros objetivos

ha sido utilizar materiales mas sostenibles medioambientalmente

y reducir el impacto del plastico en nuestro embalaje. Fruto de este
trabajo de mejora continua nace la nueva serie de cuchillos Nordika,
que combina un disefio cuidado e innovador en las hojas con un mango
de madera 100% natural que proviene de bosques certificados FSC®
bien gestionados, presentado en un embalaje de cartén 100% reciclado
y que reduce el uso del plastico en un 70%.

Arcos has always used common sense in all its steps for almost three
centuries. One of these is concern and protection of the environment,
which has become a fundamental and strategic cornerstone of the
company over the last two years. One of our objectives has been to use
more environmentally sustainable materials and to reduce the impact
of plastic in our packaging. The result of this continuous improvement
work is the new Noérdika knives series, which combines an elegant and
innovative design in the blades with a 100% natural wooden handle
made from well-managed FSC® certified forests, presented in a 100%
recycled cardboard packaging and which reduces the use of plastic by
70%.

Depuis presque trois siecles, Arcos a toujours travaillé de

fagon responsable. Notamment dans le respect des valeurs
environnementales qui représentent depuis plusieurs années un

pilier essentiel et stratégique de la société. Lun de nos objectifs a été
I'utilisation de matériaux durables et la réduction des plastiques dans
nos emballages. Fruit de ce travail d'amélioration continue, nous avons
donné le jour a la nouvelle gamme de couteaux Noérdika, qui combine
une conception soignée et innovante des lames et un manche en bois
100 % naturel issu de foréts certifiées FSC® et gérées durablement. Elle
est présentée dans un emballage en carton 100 % recyclé et recyclable,
et permettant une réduction a 70 % de I'utilisation de plastique.

| CUCHILLOS - KNIVES - COUTEAUX - COLTELLERIA - HOXW

Da ormai quasi tre secoli, Arcos ha sempre applicato in buon

senso a tutti i suoi passi. Uno di questi € la preoccupazione e la

cura dell'ambiente, che da quasi due anni sono diventate pilastri
fondamentali e strategici della ditta. Uno dei nostri obiettivi &

stato quello di utilizzare materiali pil sostenibili dal punto di vista
dell'ambiente e di ridurre I'impatto della plastica dei nostri imballaggi.
Frutto di questo lavoro di miglioramento costante, & la nuova serie di
coltelli Nérdika, che combina il design accurato e innovatore delle lame
con un manico di legno 100% naturale, proveniente da boschi la cui
buona gestione & certificata da FSC®, ed & presentata in un imballaggio
di cartone 100% riciclato, che riduce di un 70% I'utilizzo della plastica.

Arcos Bcerfia cnefoBan 34paBoMy CMbIC/ly BO BCEX CBOUX
HauYMHaHUAX Ha MPOTAXEHUU MOYTU Tpex cToneTnin. O4HO U3 HKX -
3a60Ta ¥ yBaXxuTeNbHOE OTHOLLEHWE K OKPYXatoLLel cpeae, cTaBLuas
ABaropaa Hasaj (yHAaMeHTaNbHOWM U CTpaTernyeckon onopoi
KOoMnaHuu. OfHOM U3 HaLMX Lieneit cTano ncnonb3oBaHue 6onee
3KOJIOrMYECKM YUCTbIX MaTepUanoB U CHUXXEHWE NCNOIb3yeMOoro
nnacTuka Ans NpousBoACTBA YNakoBKMW. B pesynbTaTe 310 paboThbl
no NOCTOSAHHOMY COBEpLUEHCTBOBAHMUIO POANIIach HOBas Cepus HOXeW
Nérdika, B kOTOpOW TLATENBHO NPOAYMAHHbIA U MHHOBALMOHHbIN
AV3aiiH Ne3Bui coveTaeTcs ¢ pykoaTbto U3 100% HaTypasnbHOro
JlepeBa, BblpallleHHOro B cepTuduLMpoBaHHbix Necax FSC®. Hoxu
ynakoBbIBatOTCA B KAPTOHHYHO yrnakoBky U3 100 % nepepaboTaHHOM
6ymMaru, 4To CHUXXaeT UCnosib3oBaHue nnacTuka Ha 70%.
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FSC

www.fsc.org
FSC*® C160381
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Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Cranb Hepxasetowas NITRUM®
Madera de Ovengkol Ovengkolwood Bois d'Ovangkol Legno di Ovengkol [lpeBecuHa OBEHIKoN

[yl 100 mm

— = Mondador // Paring Knife // Office
—— o . Spelucchino // Hox ansi unctku
oBoLLein n PpykToB
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[l 140 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

ARCOS [z

ARCOS"| s [i] 160mm

WACE # ALBAGETR NRai.

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox
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ARCOS'| g 0
— 1 Santoku // Santoku Knife
———— ¥ Santoku // Coltello Santoku

Mosapckoi Hox

166400 [ana

T LARcOs|mmx [l 200mm

AT W ALSACCTEGPAN

Sy : j = Panero // Bread Knife // Pain
Gtk = EEEOoRS i Coltello Pane // Hox nsi Xneba

MI 210 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox
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MI 250 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka

AARCOS| i

KNIVES - COUTEAUX - COLTELLERIA - HOXW - CUCHILLOS |



AARCOS

La empresa se reserva el derecho a cualquier modificacién / The company reserves the right to any modification
Lentreprise se réserve le droit a toutes modifications / La ditta si riserva di apportare qualsiasi modifica al presente catalogo che venga ritenuta necessaria
KomnaHnus octaenseT 3a cobon npaBo BHOCUTL Ntobble M3MeHeHus



