Important note:

- This tomato slicer is for cutting tomato & soft vegetables
only. It is not suitable for other food such as potato, onion,
carrot, etc.

Otherwise, it may damage this slicer.

- When the blades become loose, please tighten the screws at
2 sides.

(Screws tightening tools such as Hex socket wrench not
included).

Introduction

1. CHECK FOR DAMAGED PARTS. Before using the Slicer,
check that all parts are included in the package, and that any
moving parts are operating properly for performing the
intended functions.
Check for alignment of moving parts, binding of moving

parts, and any other conditions that may affect the operation.

2. The manufacturer declines any responsibility in case of
improper use of the slicer .Improper use of the slicer voids
the warranty.

3. Operating the slicer to keep hands away from the blades.

4. NOT DISHWASHER SAFE! Hand-wash all parts that come in
contact with food in warm, soapy water before and after
each use, rinse with clear water. Dry all parts thoroughly
before re-assembly. Cutting plates have sharp edges,
handle with care!

5. BEWARE! Moving parts create pinch points when in use,
keep fingers and loose clothing away! Injury may result.

6. KEEP CHILDREN AWAY.NEVER LEAVE THE SLICER
UNATTENED.

Getting familiar with your heavy duty tomato cutter
The diagram below shows you the basic parts of your tomato
slicer.

Blade

Lifting hand

Blade tightening
screws Blade
tightening Handle
screws

Rubber foot assembly

Cleaning instructions- before & after

IMPORTANT: EXTREME

CAUTION: BLADES ARE VERY SHARP

1. Completely disassemble the slicer and hand wash all parts
that come in contact with food.

2. Clean with warm, soapy water after each use.Rinse with
clean water. Dry all parts completely before re-assembly.

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

Hendi b.v.
For technical information and Declarations of Conformity see
www.hendi.eu.

Wichtige Information

- Dieser Tomatenschneider ist zum Schneiden von Tomaten
und anderem weichen Frucht- und Gemiisesorten geeignet.
Harte Lebensmittel wie Kartoffeln, Zwiebeln, Karotten
konnen zu Beschadigungen am Gerét fiihren.

- Sollten sich die Messer lockern, ziehen die die Schrauben an
beiden Seiten wieder fest. (Schraubenzieher und
Steckschliissel sind nicht im Lieferumfang enthalten)

Einleitung

1. DAS GERAT AUF UNVERSEHRTHEIT PRUFEN. Kontrollieren
Sie die Schneidemaschine auf Vollstandigkeit. Vergewissern
Sie sich, dass alle beweglichen Teile richtig und
bestimmungsgemaB  funktionieren.  Priifen  Sie die
beweglichen Teile auf richtige Regelung und kontrollieren
Sie anschliefend ihre Verbindungen und die anderen
Faktoren, die das Funktionieren des Gerates beeinflussen
konnen.

2. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fir die
unsachgemaBe Nutzung der Schneidemaschine. Die
unrichtige Nutzung des Geréts fiihrt zum Verlust der
Garantie.

3. Halten Sie Ihre Hande wéahrend des Schneidens von den
Klingen fern.

4. DAS GERAT IST ZUM WASCHEN IN DER SPULMASCHINE
NICHT GEEIGNET! Vor und nach jedem Gebrauch alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit warmem
Wasser und einem Reinigungsmittel manuell waschen;
dann mit reinem Wasser abspiilen. Vor der Wiedermontage
des Gerats alle Teile vollstandig trocknen lassen. Achten
Sie auf die scharfen Kanten der Schneidscheiben!

5. ACHTUNG! Wahrend des Schneidens kdnnen lose Kleidung
oder Finger von den beweglichen Teilen erfasst werden,
was zu Korperverletzungen fiihren kann.

6. DIE SCHNEIDEMASCHINE VON KINDERN FERNHALTEN.
LASSEN SIE DAS GERAT IM BETRIEBSZUSTAND NIEMALS
UNBEAUF SICHTIGT!

NL

Grundangaben zur hocheffizienten Tomatenschneide-
maschine

In der unteren Abbildung werden die Hauptteile der
Tomatenschneidemaschine dargestellt.

Klingen

Griff zum Anheben

Trichter

. i
Klingenschrauben || Klingenschrauben

Handgriff

Unterteil

Gummi-Abdeckstopfen

Empfehlungen fiir die Reinigung des Gerats - vor und nach

dem Gebrauch

WICHTIG: SEIEN SIE AUSSERST

VORSICHTIG: DIE KLINGEN SIND SEHR SCHARF

1. Demontieren Sie die Schneidemaschine und waschen Sie
manuell alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen.

~

. Nach jedem Gebrauch das Gerat mit warmem Wasser und
einem Reinigungsmittel waschen. Dann mit reinem Wasser
absplilen. Vor der Wiedermontage des Gerats alle Teile
vollstandig trocknen lassen.

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Hendi b.v.
Fiir technische Auskiinfte und Konformitatserkldrungen siehe
www.hendi.eu.

Belangrijke informatie

- Deze tomatensnijder is enkel bedoeld voor het snijden van
tomaten & zachte groenten/fruit. Het is niet geschikt voor
hard fruit/groenten zoals aardappelen, uien, wortelen, etc.
Deze zullen de tomatensnijder beschadigen.

- Wanneer de messen los beginnen te zitten, draai de
schroeven aan beide kanten aan (gereedschappen worden
niet meegeleverd).

Inleiding

. CONTROLEER OP BESCHADIGINGEN. Voordat u de snijder
gebruikt, controleer eerst dat alle onderdelen in de
verpakking aanwezig zijn en bewegende delen vrij genoeg
kunnen bewegen om hun functie uit te voeren. Controleer
de uitlijning en bevestiging van bewegende delen, en andere
zaken die de werking van de snijder kunnen beinvloeden.

~

. De fabrikant accepteert geen aansprakelijkheid voor de
gevolgen van onjuist gebruik van de snijder. Onjuist gebruik
doet de garantie vervallen. De snijder is alleen geschikt
voor het in plakken snijden van tomaten.

w

. Bedien de snijder zodanig dat handen niet in aanraking
komen met de messen.

=~

. NIET GESCHIKT VOOR VAATWASMACHINES. Alle
onderdelen die in aanraking komen met voedsel dienen
voor en na gebruik handmatig gewassen te worden in warm
water met mild afwasmiddel, na het wassen afspoelen met
schoon zoet water.

Onderdelen grondig afdrogen voor montage. De snijplaten
hebben scherpe randen, voorzichtig behandelen!

o

. LET OP! Bewegende delen kunnen knelpunten vormen
tijdens gebruik, houd vingers en losse kleding hiervan
verwijderd! Risico op verwonding.

o

. HOUD KINDEREN UIT DE BUURT. LAAT DE SNIJDER NOOIT
ZONDER TOEZICHT STAAN.

PL

Kenni: ing met uw
De volgende afbeelding toont de belangrijkste onderdelen van
uw tomatensnijder.

es .
Doorvoer mechanisme

Mes spannings
schroeven

Handgreep

Optil greep

Mes spannings
schroeven

Rubber voet

Reiniging en onderhoud

BELANGRIJK: EXTREEM

VOORZICHTIG: DE MESSEN ZIJN BIJZONDER SCHERP

1. Demonteer de snijder volledig en reinig handmatig alle
onderdelen die in aanraking komen met voedsel.

2. Reinigen met warm water met afwasmiddel na elk gebruik.
Afspoelen met schoon zoet water. Onderdelen grondig
afdrogen en weer monteren.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

Hendi b.v.
Voor technische informatie en conformiteitsverklaringen raadpleeg
www.hendi.eu.

Wazna uwaga:

- Ta krajalnica jest przeznaczona wytacznie do krojenia
pomidoréw i miekkich warzyw. Nie nadaje sie do krojenia
innych produktow spozywczych takich jak: ziemniaki, cebula,
marchew itp.

Stosowanie jej do krojenia tego typu produktéw moze
spowodowa¢ uszkodzenie lub zniszczenie krajalnicy.

- W przypadku gdy ostrza poluzuja sie, nalezy dokreci¢ $ruby
po obu stronach (narzedzia do dokrecania takie jak klucz
nasadowy, nie sa dotaczone do produktu).

Wstep

. SRAWDZIC URZADZENIE POD KATEM USZKODZEN. Przed
uzyciem krajalnicy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem
kompletnosci.
Upewnic sie, czy wszystkie czesci ruchome dziataja w
sposob prawidtowy i realizuja czynnosci zgodnie z
przeznaczeniem.
Sprawdzi¢ ruchome czesci pod katem wtasciwej regulacji,
skontrolowa¢ potaczenia czesci ruchomych oraz pozostate
czynniki, ktére moga mie¢ wptyw na dziatanie urzadzenia.

~

. Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z krajalnicy.
Niewtasciwe uzytkowanie krajalnicy skutkuje utrata
gwarancji.

%)

. Podczas uzytkowania urzadzenia trzymac rece z dala od
ostrzy.

~

. URZADZENIE NIE NADAJE SIE DO MYCIA W ZMYWARCE!
Przed i po kazdym uzyciu wszystkie czesci majace kontakt z
zywnoscia my¢ recznie z uzyciem wody z dodatkiem
detergentu; nastepnie sptukac czysta woda. Przed
ponownym ztozeniem urzadzenia starannie wytrze¢ do
sucha wszystkie czesci. Uwazac na ostre k rawedzie tarczy
tnacych!

2

. UWAGA! W trakcie pracy urzadzenia ruchome czesci moga
pochwyci¢ luzne czesci ubrania lub palce, co moze
skutkowac obrazeniami ciata.

o

. PRZECHOWYWAC W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA
DZIECI. NIE POZOSTAWIAC URZADZENIA BEZ NADZORU
UZYTKOWNIKA.

Informacje p
do pomidoréw

Na ponizszym zdjeciu przedstawiono podstawowe elementy
krajalnicy do pomidoréw.

dotyczace wy ydajnej krajalnicy

Uchwyt do podnoszenia Ostrza

Sruby do
dokrecania

Podajnik
éruby do

dokrecania
ostrza /Uchwyt

Podstawa

Gumowe podktadki

Zalecenia dotyczace czyszczenia przed i po uzyciu urzadzenia

WAZNE: ZACHOWAC WYJATKOWA

0STROZNOSC: 0STRZA SA BARDZO OSTRE

1. Rozmontowac krajalnice i umy¢ recznie wszystkie czesci
majace kontakt z zywnoscia.

2. Po kazdym uzyciu umyc¢ ciepta woda z dodatkiem
detergentu.
Sptukac czysta woda. Przed ponownym ztozeniem
urzadzenia starannie wytrze¢ do sucha wszystkie czesci.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedow
drukarskich w instrukcji.

Hendi Polska Sp. z 0.0.
Aby uzyskac Informacje techniczne i Deklaracje zgodnosci sie
znaszym dystrybutorem. Lista dystrybutorow dostepna na www.hendi.pl.

Vis pour resserrer 3
le lame, Il . Vis pour

Remarque important:

- Ce coupe-tomates est concu pour trancher des tomates ou
des légumes mous uniquement. Il ne convient pas pour
d’autres aliments comme les pommes de terre, oignons,
carottes, etc. Cela pourrait endommager ce coupe-tomates.

- Quand les lames commencent avoir un peu de jeu, veuillez
serrer les vis des 2 ctés. (Outils de resserrement de vis non
inclus).

Avant-propos

. VERIFIER L'APPAREIL POUR DETECTER D'EVENTUELS
DOMMAGES. Avant d'utiliser la trancheuse vérifier si
l'appareil est complet . Assurer-vous que toutes les pieces
mobiles fonctionnent correctement et selon leur
destination. Vérifier des pieces mobiles pour un réglage
correct, vérifier la connexion des piéces mobiles et d'autres
facteurs qui peuvent affecter le fonctionnement de
l'appareil.

N

. Le fabricant ne porte aucune responsabilité pour une
utilisation inappropriée de la trancheuse. Une mauvaise
utilisation de la trancheuse entraine une perte de la
garantie.

w

. Lors de l'utilisation de l'appareil, garder vos mains loin des
lames.

~

. L'APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR LE LAVAGE EN
LAVE-VAISSELLE!Avant et aprés chaque utilisation, laver a
la main tous les éléments en contact avec les aliments en
utilisant de l'eau et du détergent; puis rincer avec de l'eau
propre. Avant de remonter l'appareil, essuyer toutes les
piéces. Faire attention aux bords tranchants des disques de
coupe!

o

ATTENTION! Pendant le fonctionnement de U'appareill les
piéces mobiles peuvent attraper les vétements amples ou
les doigts ce qui peut causer des blessures.

. TENIR HORS DE PORTEE DES ENFANTS. NE LAISSER PAS
LE DISPOSITIF SANS SURVEILLANCE.

o

Informations de base sur la trancheuse de tomates de la
haute performance

L'image ci-dessous montre les éléments de base de la
trancheuse de tomates.

Poignée de levage B

resserrer
/ lelame

Pieds en caoutchouc

Recommandations pour le nettoyage avant et aprés

Uutilisation

IMPORTANT: FAIRE PREUVE D'UNE EXTREME

PRUDENCE: LES LAMES SONT TRES TRANCHANTES.

1. Démonter la trancheuse et laver a la main tous les
éléments en contact avec les aliments.

2. Aprés chaque utilisation laver avec de ['eau chaude et du
détergent. Rincer a l'eau propre. Avant de remonter
'appareil, bien essuyer tous les composants.

- Variations et fautes d'impression réservés.

Hendi b.v.
Pour plus d'informations techniques et des Déclarations de Conformité,
voir www.hendi.eu.



Nota importante:

- Questo affetta pomodoro & per il solo taglio di pomodoro e
verdure morbide. Non & adatto per altri alimenti: come
patata, cipolla, carota, ecc In caso contrario, lo si potrebbe
danneggiare.

- Quando le lame si allentano, si prega di stringere le viti a 2
lati. (Strumenti come chiave a brugola non inclusi).

L’Introduzione

1. CONTROLLARE IL DISPOSITIVO PER ACCERTARE LA
MANCANZA DI EVENTUALI DANNI. Prima di procedere
all’esercizio dell’affettatrice accertarsi della completezza
della macchina.
Accertarsi inoltre che tutte le parti in movimento funzionino
correttamente e secondo le funzionalita ad esse attribuite.
Controllare corretta regolazione delle parti in movimento, i
relativi collegamenti nonché altri fattori che possono avere
Uimpatto sul corretto funzionamento del dispositivo.

2. IL fabbricante declina ogni responsabilita per un uso
improprio dell’affettatrice. Un uso improprio comporta la
perdita dei diritti di garanzia.

w

. Tenere le mani lontane dalle lame durante il ciclo operativo
della macchina.

. IL DISPOSITIVO NON E ADATTO PER IL LAVAGGIO IN
LAVASTOVIGLIE! Prima e dopo ogni uso lavare a mano tutte
le parti a contatto con gli alimenti con acqua ed aggiunta di
un detergente, poi risciacquare con acqua pulita. Asciugare
con cura tutte le parti della macchina prima di
riassemblarla. Porre particolare attenzione ai bordi
taglienti dei dischi da taglio!

~

5. ATTENZIONE! Durante il funzionamento della macchina
esiste il pericolo di impigliamento e trascinamento delle
dita o indumenti non attiglianti, che potrebbe causare
lesioni personali.

6. TENERE FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI. NON
LASCIARE IL DISPOSITIVO INCUSTODITO.

Affettatrice di pomodoro ad alto rendimento - informazioni di
base

La foto che segue rappresenta gli elementi base
dell’affettatrice di pomodoro.

Maniglia di sollevamento Lama Caricatore

Viti di serraggio Viti di serraggio
della lama della lama

Ammortizzatori di gomma

Raccomandazioni per la pulizia prima e dopo l'uso del

dispositivo

IMPORTANTE: S| RACCOMANDA ESTREMA

CAUTELA: LAME sono PARTICOLARMENTE TAGLIENTI.

1. Somontare l'affettatrice e lavare a mano tutte le parti a
contatto con i prodotti alimentari.

2. Ad ogni uso pulire con acqua calda con aggiunta di un
detergente.
Sciacquare con acqua pulita. Asciugare accuratamente
tutte le parti prima di riavviare la macchina.

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

Hendi b.v.

Per ottenere pit informazioni tecniche e Dichiarazioni di conformita
contattare uno dei nostri distributori. L'elenco completo dei nostri
distrubitori & disponibile sul sito www.hendi.pl.

Important de retinu:

- Acest feliator de rosii este potrivit doar pentru feliere rosii si
alte fructe sau legume moi. Nu este potrivit pentru alte
alimente, cum ar fi: cartofi, ceapa, praz, morcovi, etc. Tn caz
contrar feliatorul se poate deteriora.

- Cand lamele slabesc din sistemul de prindere este necesar
s& strangeti suruburile din ambele parti (instrumentul de
strangere suruburi, cum ar fi cheia tubulara Hex, nu este
inclus).

Introducere

1. VERIFICATI SA NU EXISTE PIESE DEFECTE. fnainte de a
utiliza feliatorul, verificati prezenta tuturor pieselor in
pachet si functionarea pieselor mobile conform functiilor
indicate. Verificati alinierea pieselor mobile, imbinarile
acestora si orice alte aspecte care ar putea afecta
functionarea feliatorului.

2. Producatorul nu fsi asuma raspunderea in caz de utilizare
neconforma a feliatorului. Utilizarea neconformé a
feliatorului duce la anularea garantiei.

3. Utilizati feliatorul tindnd mainile departe de lame.

4. ANU SE SPALA LA MASINA DE SPALAT VASE! Spalati
manual toate piesele care intrd in contact cu alimentele
folosind ap3 calda cu detergent inainte si dupa fiecare
utilizare; clatiti cu apa curata.

Uscati bine toate piesele Tnainte de reasamblare. Placile de
taiat au muchii ascutite, a se manipula cu grija!

5. ATENTIE! Piesele mobile pot genera puncte de agatare,
tineti mainile si imbracdmintea la distanta de acestea! Va
puteti rani.

6. ANU SE LASA LA INDEMANA COPIILOR. NU LASATI
NICIODATA FELIATORUL NESUPRAVEGHEAT.

Familiarizarea cu feliatorul de uz intens pentru rosii
Diagrama de mai jos indicd piesele principale ale feliatorului
de rosii.

Maner de ridicare Lama

Ansamblu alimentare

Suruburi
pentru  Maner

Ansamblu suport din cauciuc

Instructiuni de curatare - inainte si dupa

IMPORTANT: FITI FOARTE

ATENTI: LAMELE SUNT FOARTE ASCUTITE

1. Dezasamblati complet feliatorul si spalati manual toate
piesele care intra in contact cu alimentele.

2. Curétati cu apd calda cu detergent dupa fiecare utilizare.
Clatiti cu apa curata. Uscati bine toate piesele inainte de
reasamblare.

- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de
imprimare.

Hendi b.v.
Pentru informatii tehnice si Declaratia de Conformitate consultati
www.hendi.eu.

BaxHas 3ameTka:

- Cnaiicep npeaHasHayeH Ans HapesKku UCKIIOYMTENBHO
NOMMAOPOB ¥ MATKMX OBOLLEN. He npurofeH ans Hapesku
APYrVX NULLEBbIX NPOAYKTOB, TakMX Kak KapToenb, fyk,
MOPKOBb 1 T.M.

Vcnonb3oBaHue cnaiicepa Ans Hapeskil Takux npoaykTos
MOXET NPUBECTY K NOBPEX/AEHMIO YCTPOUCTBA.

- B cyuae ocnabnenusi Kpennenus ne3sus NpUKpyTUTL
6onTbl ¢ 06enx cTopoH (MHCTPYMeHTLI Anst cBopKu, Takue Kak
TOPLOBBIVA KATI0Y, He BXOAAT B KOMM/IEKT)

Bctynnenune

1. TIPOBEPBLTE YCTPOWCTBO HA HAJIMYWE
MNOBPEXIEHWUN.
Mepen ncnosnb3oBaHWeM calicepa nposepsTe
KOMM/IEKTHOCTb YCTPOMCTBA. YBeanTecs, YTo BCE NOABMXKHbIE
YacTi paboTaloT A0MKHBIM 06pa30M U NpUMEHSIIOTCS MO
Ha3HaueHwio. [poBepbTe NPaBUABLHOCTL PEryIMPOBKM
NOABUXHbIX YaCTel, NPoBEpPbTE COBAMHEHMS NOABUXKHbIX
yacTeli U Apyrue ¢pakTopel, KOTOPbIE MOTYT MOBAWSTL Ha
paboTy ycTpoicTBa.

2. MponssoanTenb He HeCET HUKAKO OTBETCTBEHHOCTN N3-3a
HeMpaBMILHOro Ucn cnaiicepa. HenpasussHoe
1CMo/b30BaHMe Cnaiicepa NPUBEAET K MOTEPe rapaHTUi.

3. Bo BpeMsi MCMO/b30BaHWs YCTPOMCTBE, AePXKNTE PyKN
noaasbLue oT 1E3BHIA.

4. YCTPOMCTBO HE NOAXOAUT AN MOVIKU B
NOCYOMOEYHOM
MALLMHE! [lo 1 nocne Kaxaoro MCNosiib30BaHUs BCe 4acTy,
VIMeloLL/e KOHTAKT C MULLEN, MOIOTCS BPYUHYIO C BOAOW 1
MOIOLLMM CPe/CTBOM; 3aTeM NPOMbIBAKOTCS YUCTON BOAONA.
Mepepn nosTopHOIt c6OpPKOIA yCTPOIACTBA, TILATENBbHO
NpOTPUTE HACYXO BCE HaCTH.
ByabTe 0CTOPOXHBI, KPOMKM PEXYLUNX ANCKOB O4YeHb
ocTpele.

5. BHUMAHUE! Bo Bpemsi paboTbl ycTpoiicTaa nogBuKHble
yacti
MOTYT BTSIHYTb CBOGOAHbIE A€TaNN OAEXKALI UK NasibLbl, YTO
MOXET NPUBECTY K TpaBMe Tena.

6. XPAHUTb B HELOCTYNHOM [/19 AETEV MECTE. HE
OCTABJIAVITE YCTPOMCTBO BE3 BALLIETO NPUCMOTPA.

OcHoBHas H$opMaLms 0 BbicokoahdeKTUBHOM cnaicepe ans
ToMaToB

Ha npeacTasnexHoi Huxe ¢poTorpaduin nokasaHbl 0OCHOBHbIE
3/1eMeHThI Calicepa As TOMaToB.

Pyuka ans nogbema Jessue

Bonrel anst 7 Mopasarens

KpenneHus nessus
Bontbl gns

nessua

OcHosaHne

Pe3uHoBble NoaknaaKki

PeKoMeHAaUMN ANs 04UCTKN 10 M NOCSE UCMONb30BaHMS

ycTpoiicTBa

BAXKHO: COBJIIOJAWTE BOJIbLUYIO

OCTOPOXXHOCTb: JIE3BUA O4YEHb OCTPbIE

1. PasbepuTe cnaiicep 1 BbIMOITE BPYYHYIO BCE YacTH,
MMeioLLe KOHTAKT C NULLeit.

2. Mocne KaXAo0ro UCNoNb30BaHUS NPOMOIATE yCTPOICTBO
TENNoi B0 C MoLWMM cpeacTBoM. CnosocHUTe YncToi
sogoii. Mepepn ovepeaHoit c6opkoil ycTpoiicTBa TUWATEIbHO
NpOTPUTE HACYXO BCE YaCTH.

- Mi3meHeHns, neyatin 1 BepcTkM OWNMBKM 3aLMLLeHbI.

Hendi Polska Sp.z 0.0.

[Ing nonyyeHns TexHUYeCKoi MHGOPMaUU 1 cepTUdHKaTa COOTBETCTBUS,
CBAXWTECh C HALLMAM AUCTPUBLIOTOPOM.

Cnmcok AMCTPUBLIOTOPOB MOXHO HaiTH Ha caiTe www.hendi.pl.

Bideg aUopiygng
Aenidag

kpennenus _Pydka

INnpavTikn onpeiwon:

- AuToG 0 KOPTNG VTOPATAG NPOOPIZETAL HOVO YL KONN vIoparag
& palakev Aaxavikv. Aev eivat kataMnAog yia GA\a Tpo@Lua
0Nwe nNarara, KPEPPUSL, KapoTo KAM.

Mnopei va kataoTpéyouv Tov KOPTN.

-'0tav ot Aenideg xahap@oouv, o@igTe TG Bideg 0TIG 2 NAEUPEG.

(Epyaleia ouo@iyEng, 6nwg kapudakt Sev nepiapBavovral).

Ewaywyn

1. EAETETE I'A KATELTPAMMENA ANTAAAAKTIKA. Tpwv
xpnotponotnoete  Tov  Kogrn BeBawwBeire o1t oAa Ta
avtaAaKTIKa nepthapBavovrat 6Tn cUCKeUaoia kat 6Tt 6Aa Ta
KIvoUpEVa pEPN AELTOUPYOUV OWOTA yla TNV €KTEAEON TWV
npoBAenodpevwy Aettoupylv. EAEyETe TRV euBuypappion Twv
KIVOUPEVWY HEPQV, TN OUVOEON TWV KIVOUHEVWV PEPGV Kal
onoleadnnoTe GMAeg ouvBnKeg nou pnopet va ennpedocouv T
Aetroupyia.

~

. 0 kKaTaokeuaoTng dev pEpet kapia euBivn oe nepintwon
KaKAG XpNong Tou KogTn. H akataMnAn xpnaon Tou KOGTN
aKUpWVEL TNV eyy0Non.

w

. A£LTOUpYNOTE TO KOPTN HE TPOMO MOU Ta XEPLO 0AG va eipat
HakpLa ano TG Aenideg.

~

. NA MHN NAENETAI XE MAYNTHPIO MIATQN! MAOvete oTo
XEpL OAa Ta e€apTApaTa nou épxovral o€ eNagn pe Ta TpoOPLUa
0€ ZEOTO GANOUVOVEPO MPLV KAl HETA anod KaBe xpnon Kat
EenhUvete pe kaBapo vepo. Mpty and Tnv cuvappohdynon
oTeYVOOTE KaAa oha Ta e§apTipata. Ot Aenideg konng €xouv
QLXUNPEG GKPEG, XELPLOTELTE TIG UE NPOCOXNA!

2

. TPOXOXH! Ta kivoUpeva pépn dnptoupyolv onpeia
OUYKEVTPWONG KaTa TN XpAon, KpaTAGoTE pakpld Ta SaKTUAa
kat Ta gapdia pouxa! Mnopei va npokAnBel Tpaupatiopdg.

6. OYAAZITE TO MAKPIA AMO MAIAIA. MHN AOHNETE NOTE
TON KOOTH XQPIZ ENITHPHZH.

E€otkelwBeirte pe Tov KOPTN VToparag Baplag xpriong
To napakarw Siaypappa deixvel Ta Baoika e§apthpata Tou
KOQTN vTopdrag.

XepoUuht aviywong Aenida

Awara€n nhatoiou

Mhaiolo

AaoTixévia nodia

038nyieg kaBapiopol - npLv Kat petd

IHMANTIKO AQZTE IAIAITEPH

MPOZOXH: Ol AEMIAEZX EINAI MAPA MOAY KO®TEPEZ

1. AnoouvappoloynoTe NANPWG Tov KOPTN Kat NAUVETE GTO XEPL
O\a Ta e§apTRpaTa Nou EpXovTal o ENAQNn e Ta TpOPIUa

2. KaBapioTe pe zeoTd canouvovepo PeTa ano kaBe xpnon.
FEenAOvete pe kaBapo vepd. LreyvaoTe 0Aa Ta e§apTapara
EVIEA®G NpLv T cuvappoAdynon

- Me enipUAagn aMaydv, AaBav ekTinwong kat oTolxeloBeoiac.

Hendi b.v.
I"a Texvikég nAnpogopieg kat AnA@oELg 0 BA.
www.hendi.eu.
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