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besser vacuum

BUSTE SOTTOVUOTO
VACUUM BAGS / T1AKETBI []JiI1 BAKYYMA

BUSTE GOFFRATE
EMBOSSED BAGS / [NAKETbI TOOPUPOBAHHbIE

Le buste per conservare sottovuoto con confezionatrici ad aspirazione esterna.

Vacuum bags for external suction packaging machines.
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F'odprpoBaHHble NakeTbl NpeaHa3HayeHbl Ans 6eckamepHbIx —"
BaKyYMHbIX YNaKOBLLMKOB.
BUSTE LISCE
SMOQOTH BAGS / NAKETbBI TTTAAKNE
Le buste per conservare sottovuoto con confezionatrici a campana.
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Vacuum bags for chamber machines.

[nazkue naketbl npeaHasHa4y€Hbl ANa KaMepPHbIX BaKyyMHbIX
YNaKOBLLNKOB.

Q‘f PER ALIMENTI / FOOD TESTED / [1/15 MNLLEBBIX MPOAYKTOB

@ 100% RICICLABILI / 100% RECYCLABLE | 100% YTWIN3ALNA

%I.::E TEMPERATURA DI UTILIZZO -40°C +40°C
" TEMPERATURE RANGE -40°C +40°C / TEMIEPATYPA WCI0/Ib30BAHWA -40°C +40°C

J MANTENIMENTO DELLE PROPRIETA ORGANOLETTICHE DEGLI ALIMENTI
o PROLUNGAMENTO DEI TEMPI DI CONSERVAZIONE
o RIDUZIONE DEGLI SPRECHI

o KEEPING OF ORGANOLEPTIC PROPERTIES ON FOOD
o EXTENSION OF CONSERVATION TIME
o REDUCTION OF WASTE

o COXPAHEHVE OPIrAHOJIEMTUYECKMX CBOVWCTB MPOAYKTOB
o [POAJIEHNE CPOKA COXPAHEHNA
o CHW)XXEHWE OBBEMA OTX0A0B




VAC & COOK
LE BUSTE PER CUCINARE
SOTTOVUOTO

professional
kitchen

equipment
besser vacuum BAGS FOR “SOUS VIDE”

COOKING

TEPMOIIAKETbHI 4JiA
[1PUIOTOBJIEHWA BI04 B
BAKYYME

e COTTURA SENZA GRASSI AGGIUNTI

 NOTEVOLE RIDUZIONE DEL CALO DI PESO IN COTTURA (PIU PORZIONI)

e RISPARMIO DI TEMPO: NELLA PREPARAZIONE DI PORZIONI IN ANTICIPO, DA CUOCERE AL BISOGNO
e PIU SAPORE: MANTIENE AROMI E PROPRIETA ORGANOLETTICHE NELLA BUSTA E NON LI DISPERDE

e COOKING WITHOUT ANY ADDITIONAL FATS

e SIGNIFICANT REDUCTION OF WEIGHT LOSS DURING COOKING

e TIME SAVING: PORTION YOUR FOOD IN ADVANCE AND COOK WHEN NEEDED

e MORE TASTEFUL: FLAVOURS AND ORGANOLEPTIC PROPERTIES ARE MAINTAINED
NTO BAGS WITH NO DISPERSION

e [IPUTOTOBJIEHWVE BJIKO[ BE3 [JOBABJIEHWA XWPOB
e CYUECTBEHHOE YMEHDLIEHNE TIOTEPU MACChI [TPUTOTOBJIEHHOIO BJIFOLA
o 3KOHOMWS BPEMEHW: BO3MOXHOCTb MPEABAPUTE/ILHON MOAOTOBKU MOPLMM
e COXPAHEHWE HATYPAJIbHbIX BKYCOBbIX KAYECTB
1 OPFAHOJIEMTUYECKMX CBOWCTB MPOAYKTOB
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er PER ALIMENTI / FOOD TESTED / [J14 MULLEBbIX POAYKTOB

£

& 100% RICICLABILI / 700% RECYCLABLE | 100% YTWUIIN3ALNA

S TEMPERATURA DI UTILIZZ0 +0°C + 110°C
™ TEMPERATURE RANGE +0°C + 110°C / TEMITEPATYPA UCIIO/Ib30BAHMS +0°C + 110°C




