PyKoBOACTBO N0 yX0Ay 32 KAaCTPIONSIMU, KOBLUAMMU W
CKOBOPOAAMM U3 Hep)KaBeloLuei CTanu.
pynnei: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line

Istruzioni per la manutenzione di pentole, casseruo- Instructiuni de intretinere pentru oale si tigdi din
le e padelle in acciaio inossidabile inox
Famiglie: Profi Line, Kitchen Line, Budget Line Grupuri: Linia Profi, Linia de bucatarie, Linia Buget

inaintea primei utilizari

« Verificati dacd oala sau tigaia prezintd defectiuni.
Dacéd remarcati o defectiune, contactati imediat
furnizorul dumneavoastra si NU utilizafi produsul.

eIndepartati toate ambalajele si foliile de protectie
daca este aplicabil).

* |nainte de prima utilizare, ungeti oala sau tigaia cu
putin ulei si apoi fierbeti apa in vas. Repetati proce-
dura de trei ori. Nu permiteti supraincalzirea oalei.

Mepepn nepBbIM MCNoNb30BaHUEM

* YbepuTeck, 4To nocyaa He nospexaeHa. B cnyyae
Kakyx-nnbo noBpexaeHuit, HeMeaneHHo obpaTuTech
k noctasyyky v HE ncnonbayiite nocygy.

* Ypanure BCIo YNakoBKy 1 3aLMTHYIO NaeHKy (ecan
nmeertcs).

* [lepes NepBbIM MCMONL30BaHNEM CMaXbTe KacTpionio
C BHYTPEHHEN CTOPOHbI 0J11MBKOBbIM MACc/IoM
3akunsTuTe B Helt Bogy. [osTopuTe 3 pasa. He
LonycKaiiTe neperpesa KacTpioau.

Prima del primo utilizzo

o Accertarsi che il tegame non é stato danneggiato.
In caso contrario NON usarlo. Qualsiasi danno
riscontrato deve essere immediatamente segnalato
al fornitore.

* Rimuovere lintero imballaggio, pellicola protettiva
inclusa (se del caso).

* Prima del primo utilizzo ingrassate linterno della
pentola con olio e lasciatevi bollire acqua. Ripetete
l'operazione 3 volte di sequito, per evitare il surri-
scaldamento della pentola. Instructiuni generale:

o Atunci cand utilizati masini de gatit cu suprafete
ceramice, verificati dacd partea inferioara a oalei si
suprafata de gatit nu prezinta reziduuri sau defecti-
uni, ntrucét si cele mai mici impuritati pot zgaria
aceastd suprafata.

« Evitati tragerea si deplasarea oalelor si tigdilor din
inox pe suprafata de gatit - acest lucru poate deteri-
ora suprafata. Va rugam sa respectati instructiunile
de utilizare ale producétorului masinii de gatit.

* Decolorarea, patarea, pierderea luciului sau punc-
tele de corodare nu reprezintd cauza de reclamatie
sau returnare, potrivit garantiei.

06Lwme yKasaHus

 [1n9 UCMIONb30BaHNs Ha KepaMUYECKUX nauTax,
ybeauTeCh, UTo JHO KACTPIOAN 11 MOBEPXHOCTb MANTLI
He COAepXaT 0CTaTKOB MULLM 1 HEPOBHOCTEI MOBEPX-
HOCTY, NOTOMY 4TO Aaxe Hebonbluye 3arpasHeHns
MOryT noLiapanatb NOBEPXHOCTb MANTHI.

* [136eraiite nepeaBixXeHNs 1 NepemeLLlerns CTasb-
HOW NOCYAbl N0 NOBEPXHOCTU MANTHI - OHA MOXET
nouapanatb NoBepxHoCTb. Cnefyiite cornacHo pyko-
BOACTBY N0 06CAYXMBaHIO NPOU3BOANTENS NINTSI.

¢ Jlioboe M3MeHeHWe LiBeTa, NATHa, HANET UK Cefpl
PXaBYMHBI He ABAAITCS 0CHOBAHMEM NS rapaHTuii-
HbIX TpebOBaHNI MNK OCHOBaHNEM ANs BO3BPaTa.

Istruzioni generali

* In caso di piani cottura a vetroceramica accertarsi
che il fondo della pentola e il piano di cottura siano
liberi da residui e da qualsiasi dislivello, per evitare
eventuali graffiature sulla piastra.

* Non trascinare ne tirare i tegami in accio sul piano
di cottura per evitare la graffiatura dello stesso.
Attenersi alle istruzioni specifiche del fabbricante
del piano di cottura in vetroceramica.

« Nessun tipo di scoloritura, macchia, afflorescenza o
segni di ruggine costituisce una base per rivendica-
zione a titolo di garanzia, o rimborso. A

Intretinere:

* Dupa gatit, curatati imediat oalele si tigaile cu o Yxop,
perie sau un burete si un detergent disponibil in co- * [ocsie OKOHYaHWS NPUTOTOBIEHNS NNLLY, HEMeaneH-
mert. Nu puneti niciodata o oald sau tigaie fierbinte HO BbIMOTeE KaCTPIOAM, KOBLIW U CKOBOPOAKM LLETKOM

Manutenzione
e Altermine di cottura pulire immediatamente
pentole, casseruole e padelle, ser- vendosi di una

spazzola o spugna con un detergente disponibile in in apa rece. 1AK rybKor 1 LOCTYMHBIM MOIOLLM CPEACTBOM.
commercio. Mai immergere una pentola, casseruola * Petele mai mari sau mai rezistente pot necesita Hukorpa He cTaBbTe ropsuyio KacTpiofio, KOBLL Maw
o pentola riscaldata in acqua fredda. inmuierea. CKOBOPOZAY B XONIOLHYIO BOZY.

* BonbLune 1 Bonee cTolikve 3arpasHeHns credyer
HaMoyuTb.

o [Inq u3bexanus nsTeH, CneflyeT Hacyxo BbITepeTb ka-
CTPIOAIX, KOBLUW M CKOBOPOAKM CPa3y Xe Nocne MbiTbs.

* [py MbiTbe KacTpionb, KOBLIE 1 CKOBOPOAOK B
10oCy0MOEYHOI MaLLMHe, Ha He MoryT 06pa3oBbi-
BaTbCA OTNOXEHUS KanbLyua. Kak npaBuno, ux MoXHo
yAanNTL ¢ MOMoLLbio rybKM 1 MOlOLLEro cpeacTBa.

o CTOVKMIA HAaNET Mbl peKOMeHAyeM yaansTb NoaoBu-
HO JIIMOHa WM pacTBOpOM 13 9 YacTelt ropayen
BOfIbI M O[HOM YaCTH yKcyca.

o [Tpu ymcTke KacTpioNib U3 HepXaseloLlelt cTanu
cneuyanbHbIMI MOKLLMMIA CPeiCTBaMM, NPefiHa-
3HaYeHHbIMM ANA HepXaBelolLel CTanu, MOXHO
MONY4MTb NPOYHBIN, BEICOKMIA Bneck.

¢ Pentru a evita formarea urmelor, stergeti oalele si
tigaile imediat dupa spalare.

¢ Daca spalati oalele din inox intr-o masind de spalat
vase, se pot forma depozite de calciu pe partea in-
ferioara a acestora. De obicei, acestea pot fi indepar-
tate cu ajutorul unui burete si cu detergent.

o Mizeria rezistentd poate fi indepartata cu ajutorul
sucului dintr-o jumatate de ldmaie sau a unei solutii
preparate din 9 parti apa fierbinte si 1 parte otet de
curatare.

* Pentru a obtine un luciu de duratd, utilizati produ-
sele de curatare a vaselor din inox, disponibile in
comert.

* Sporcizia estesa ed ostinata deve essere lasciata in
ammollo.

« Per evitare le colature asciugare le pentole, casse-
ruole e padelle immediatamente dopo lavaggio.

¢ In caso di lavaggio delle pentole, casseruole e
padelle in lavastoviglie possono verificarsi i depositi
di calcio che normalmente vanno rimossi con una
spugna e detersivo.

¢ Eliminare i sedimenti particolarmente resistenti con
meta di limone oppure con una soluzione composta
da 9 parti di acqua calda e una parte di aceto
essenziale.

* Un lucido duraturo di pentole in acciaio inossidabile
viene garantito anche da prodotti per la cura specifi-
ca, disponibili sul mercato. Nota: Nu folositi niciodata perii din otel, prafuri

abrazive, vata de sticla sau alte obiecte dure.

Speram sa va bucurati preparand mancarea cu

produsele noastre!

BHuMaHue: Hukorpa He nonb3yiiTecb MeTannnyecku-
MM LLETKaMK, abpasmBHbIMU NOPOLLKAMH, CTEKNOBA-
TOW MW APYTMMM TBEPALIMU NPeAMETaMHU.

Mbi >enaeM BaM MHOTO YA0BO/bCTBUS BO BPEMSI
NpUroToBaeHNs NuLn!

Attenzione: Non usare mai spazzole in acciaio, polve-
ri abrasive, lana di vetro o altri oggetti duri.

Vi auguriamo tanta soddifazione durante la cottura

o frittura!
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[Ins nonydermns TexHuyeckol MHGopmaumn u ceptudukata coor-
BETCTBWNA, CBAXUTECH C HALLIUM ,CMCTPMﬁb)OTOpOM. Cnncok AncTpn-

03nyieg ouvrnpnong yla avo§eidwTeg KAToapoAeg Kat
Tnydvia: Zewa Profi, Zewpa Kitchen, Zewpa Budget

Mpw ané Tnv npTn XpAan

* EAéyEre TV KaToapoAa f To TNYavL yLa gnpd. Eav
€VTONIOETE ZNPLA, ENKOWWVACTE QUECWG PE TOV NPO-
pnBeuth oag kat MHN xpnotponotnoete 1o npoiov.

* Apatpeate 0ho To UNIKO ouakeuaotag kal To MpooTa-
TEUTIKO QUANO (€av unapxel).

o [Tpwv and tnv np@tn xpnon, TpiyTe Aiyo AddL 1o
€0WTEPLKO TNG KATOAPOAAG N TOU TNyaviou kat BpaoTe
vepo péaa Toug. EnavahaBete 3 popéc. Mnv apnvere
TNV katoapoha va unepBepuavBel.

TevikéG odnyieg

o Otav xpnolponoleite KEPAPLKEC €0TIEC, EAEYETE Qv TO
KATW PEPOC TNG KATEAPOAAG KaL TNG Kouzivag Exouv
TUXOv unohelppata kat akaBapoleg, enewdn akopn Kat
oL ptkpeg akaBapaleg unopet va ypatoouvicouv v
€NLPAVELD TNG KOUZIVaG.

¢ Ano@uyeTe T0 GUPOLHO KaL TN PETAKIVNON KaToapOAag
KatTnyaviou ano avogeidwro xaAuBa navw otnv
€nLAVELa TG Kouzivag. Mnopel va npokAnBei znpia
otV eNLpavela Twv eaTwv. AkohouBnore Tig odnyieg
Aetroupytac Tou KaTaOKEUAoTA TG Kouzivag.

* Tuxov anoxpwpatiopot, Aekedeg n onpadta 01aBpwong
Oev anoteAolv atria yla napdnova n entoTpo@eg Baon
€yyunong.

Luvtiipnon

* Meta 10 payeipepa, kaBaplote apéowg Tig KatoapoAeg
Kat Ta Tnyavia e pta BoUptaa h opouyyapt kat éva
anoppunavriko egnopiou. Mnv tonoBeteite noté Kauto
TNYavt i KaToapoAa o€ KpUO VEPO.

o [l Toug peyahlTepoug Kat nto OUOKOAOUG AeKEDEG
pnopet va anaureirat pouhaopa.

* [a va ano@uyeTe To 0XNPaATIOPO KNALOWY, okounioTe
TIG KATOOPOAEG KaL T0 TNYAVLD AUECWG HETA TO
nAUGLO.

o Eav n\uvete katoapoheg and avoEeldwto atodht oe
nAUVTAPLO NUATWY, PNopel va eppaviaToly anoBeoelg
aoBeotiou 0T0 KATW PEPOG. ZUvNBwG apatpouvral pe
anoppUNaVTIKO Kal opouyyapt.

¢ Ot dUokohot Aekedeg pnopouv va apatpeBolyv e
o6 Aepove A dlahupa ano 9 pépn zeatou vepou Kat |
pepog 810U kabaptopou.

« [la Aapyn nou dlapkel, xpnatpgonotnate npotovia
epnoplou yla va kaBaploete katoapdAeg ano avolei-
dwTo aTodAL.

Inpeiwon: Mnv xpnotponoleite noté gupparveg Bolp-
TOEG, AELAVTLKEG OKOVEG, uahoBapBaka h AAa okAnpd
avTikeipgeva. EAnizoupe va anolaloete To payeipepa
Kal 1o TNyaviopa pe ta npoidvra pag!
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