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НОЖИ ЯПОНСКИЕ
	– Традиционные японские ножи с деревянной ручкой.
	– Сделаны из высококачественной углеродистой стали X50CrMoV15.
	– Процесс производства состоит из 50 этапов.
	– Каждый нож в эстетической блистерной упаковке.
	– Специальный выпуск, эсклюзивно для Hendi.код   длина лезвия 

(мм)
длина 
(мм)

840191 1 Нож поварской 3 160
841419 2 Нож поварской 3 160
841433 3 Нож для суши Yanagiba 3 300
841426 4 Нож для суши Yanagiba 3 230

код     толщина 
(мм)

длина лезвия 
(мм)

длина 
(мм)

845059 1 Нож японский ‚Sashimi’ 4 210 340
845042 2 Нож японский ‚Sashimi’ 4 240 370
845028 3 Нож японский ‚Nakiri’ 4 180 325
845035 4 Нож японский ‚Santoku’ 4 165 295

НОЖИ TITAN EAST
	– Ножи в азиатском стиле
	– нержавеющая сталь
	– ручка из розового дерева 

ВЫСШЕЕ 

КАЧЕСТВО Посмотреть
видео ролик


