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FOOD CONTACT

Thank you for choosing this versatile and high quality HENDI Cream Whipper. With
this universal kitchen tool you can create a multitude of light desserts, creams,
sweet and sour mousses as well as sauces. Some kinds of liquid ingredients, such
asjuices, coffee, chocolate-syrup, vanilla cream, yoghurt, etc. can be used in HENDI
Cream Whipper, but only if they contain no insoluble substances!

For guaranteed quality, please use HENDI cream chargers only. Please read the
instructions thoroughly before using the first time!

1. SAFETY INSTRUCTIONS

If the warnings included in the manual next to this symbol
are not observed, injuries of operating personnel and third
persons as well as whipper or other property damage may
occur.

The manufacturer and the distributor shall not be liable for
damage resulting from failure to observe the manual.

WARNING - HIGH PRESSURE

The filled whipper and cartridges are pressurized. Opening
of the filled whipper, partly filled whipper, and/or piercing
of the full or empty cartridge is forbidden - risk of explo-
sion.

1. Please keep this instruction booklet for later reference
to avoid any improper handling or operating. This whip-
per is designed exclusively for the purposes specified
in this manual.

2. The whipper and the charger are pressure containers
which require increased attention and care.

3. For the chargers, pertinent safety instructions are giv-
en on its package.

4. Keep HENDI Cream Whipper and chargers out of the
reach of children.

5. For safety reasons, do not bend over the whipper nor
lean over the whipper when screwing in the charger!
Remark that the cream maker head has to be firmly
screwed on before the cream maker can be taken into
operation with the charger.

6. HENDI head screws easily onto the bottle in an up-right
position. Do not cross-thread.

7. All HENDI parts can be assembled easily; therefore
never use force.

8. Never use the whipper if damaged. HENDI Cream
Whipper which has been dropped should be checked by
HENDI before resuming use.

9. Press the lever until the hissing sound stops before
opening HENDI Cream Whipper when gas has com-
pletely escaped.

10. Do not expose HENDI Cream Whipper to heat (stove,
sunlight, oven, microwave, etc.).

11. Please be advised that tampering with the whipper
and/or its components voids any and all warranties of
the manufacture/supplier.

12. The contents may not be warmer than 75°C.

2. USER INSTRUCTIONS

(see illustrations)

If the warnings included in the manual next to this symbol
are not observed, injuries of operating personnel and third
persons as well as whipper or other property damage may
occur.

The manufacturer and the distributor shall not be liable for
damage resulting from failure to observe the manual.

1. When using your whipper for the first time, or if you have not used it for a while,
rinse the bottle first with lukewarm water, then with cold water before filling it
with cream.

2. Fill with well chilled fresh cream or well mixed and strained lig-
uid ingredients (fig. 1). Never exceed the maximum filling quanti-
ty engraved on the outside of the bottle [maximum one pint/0.5 lit-
er for 0.5 L bottle or maximum one quart/1 liter for 1.0 L bottle).
If you want to sweeten your cream, we recommend using sugar syrup. If using
sugar or cream stiffener, stir and dissolve it first completely into a little cream to
avoid the formation of lumps.

WARNING - HIGH PRESSURE

The 0.5 L whipper shall be filled with 0.5 L of cream and only
one cartridge.

The 1.0 | whipper shall be filled with 1.0 | of cream
and two cartridges.

ANY OTHER CREAM VOLUMES AND CARTRIDGE NUMBERS
ARE FORBIDDEN - risk of explosion.

3. Ensure that the head gasket is positioned correctly and firmly in the head (fig.
1). Then place the head on the bottle and screw closed as follows: Turn the head
clockwise until you feel resistance, then turn a further quarter of a turn. Do not
cross-thread! (fig. 2).

WARNING - RISK OF EXPLOSION
Make sure that the head gasket is properly seated and that
itis not damaged. ONLY ORIGINAL GASKETS CAN BE USED!

Make sure that the threads on the whipper head and bottle
are not damaged.

USE OF THE WHIPPER HEAD/BOTTLE WITH DAMAGED
THREAD IS FORBIDDEN.

4. Insert the silver-coloured HENDI cream charger [N,0] into the charger holder as
illustrated [fig. 1).

5. Screw the charger holder and charger on to the inlet valve until gas is released
into the bottle with a hissing sound [fig. 3). Use 1 charger per filling (2 charg-
ers with 1 quart/liter bottle]. Shake the whipper briskly 4~5 times in a vertical
direction. When using well cooled light cream or other mixtures, shake up to
ten times. Unscrew the charger holder and charger (fig. 4). The slight hissing
sound while unscrewing is normal. Remove and discard the used charger. HENDI
chargers are made from high grade steel and can be recycled.

WARNING - RISK OF EXPLOSION
Make sure that the head gasket is properly seated and that
itis not damaged. ONLY ORIGINAL GASKETS CAN BE USED!

WARNING.

If an empty cartridge is left in the holder screwed on the
head, the piston gasket will be damaged. Always unscrew
the holder with the empty cartridge immediately after fill-
ing the whipper with gas.

6. To dispense the content, hold the whipper vertically (decorating nozzle pointing

downward)about1cmabovethesurface. Thenpresstheleverlightlylfig.4). lfwhipped
cream is not firm enough, shake once more. When using later, do not shake again.
Keep filled cream whipper in the refrigerator but never in the deep-freezing com-
partment or in the freezer. Before placing the whipper in the refrigerator, remove
the decorating nozzle from the nozzle adaptor, rinse with lukewarm water and
replace. The content will stay fresh for several days in the refrigerator.

3. IMPORTANT DIRECTIONS

Mind the following important points:

1. To get a better result, please cool the whipper well under cold water or in the
refrigerator before filling.

2. Only use soluble ingredients. For sweetening, it is best to use sugar syrup or lig-
uid sweeteners. Granulated sugar or salt should first be dissolved in cool water
or cream. Use powderized or liquid spices only. Insoluble substances such as
seeds, pulp, etc. prevent the closure of the dispensing piston or might impair the
proper functioning of the whipper. If you use blended mixtures, please use a fine
strainer to remove seeds or pulp.

3. The HENDI Cream Whipper is well suited for the preparation of cold mousses,
(hot) sauces or Espumas.

4. Excessive shaking may stiffen pure cream to a degree that it looses its soft tex-
ture, therefore please do not over shake! Do not shake every time before dis-
pensing. Please shake recipes consisting of mixtures of cream and other liquids
well and more frequently.

5. When dispensing, always hold the whipper upside down [decorating nozzle point-
ing downward), otherwise gas will escape and some cream may remain inside
the whipper.

6. For best result, serve immediately upon dispensing.

7. For spare parts, please contact your dealer or HENDI directly.

8. Use only genuine HENDI Cream Whipper spare parts. Never combine parts with
other HENDI products or other manufacturers’ products. HENDI components
are identified by HENDI marks on the head, charger holder, and the bottom of the
bottle.

9. For repairs always return the entire unit (head plus bottle).

4. TROUBLESHOOTING

The charger is not pierced open:

An unsuitable charger has been used or charger was inserted incorrectly. Use the
exclusively disposable HENDI cream charger and place it in the charger holder as
shown in Fig. 1.

You have not pressed the lever, nevertheless, cream flows from the nozzle and can't

be stopped:

al Additives such as powdered sugar, cream stiffener, pulp, etc. have not been
completely dissolved, blocking the piston. Turn the whipper into upright position
(nozzle up), place it on the countertop and wait until content has settled on the
bottom. Cover the nozzle well with a heavy towel and carefully press the lever to
release gas until hissing sound stops, then unscrew the head, clean the dispens-
ing piston, strain contents and refill the whipper.

b) The dispensing piston is damaged. Send the appliance to HENDI or a service
center.

When the charger is being screwed in, gas escapes between the bottle and the head:

a) The head gasket is missing. Insert a head gasket in the head.

b) The head gasket is damaged. Insert a new gasket.

cJ  The head is not screwed on firmly enough. Screw the head onto the bottle firmly
in accordance with User Instructions.

dl  The upper edge of the bottle is damaged. Send the appliance to HENDI or a ser-
vice center.

Cream is still liquid after preparation:

al  The whipper was not shaken firmly or often enough. Shake again firmly.

b)  The whipper was not turned upside down when pressing the lever. Always turn
the whipper upside down before pressing the lever (decorating nozzle pointing
vertically downward!)

Cream is too firm and “spits” sideways from the nozzle:

The whipper has been shaken too much. Do not over shake nor shake before each
dispensing.

IMPORTANT: Do not attempt to modify the whipper. If you cannot solve a problem with
the help of these instructions, please contact HENDI or a service center.

Cleaning

Before opening, allow remaining pressure to escape by pressing the lever until no
cream or gas is discharged through the nozzle. An insignificant amount of cream may
remain in the bottle - a teaspoon of liquid cream at the most.

Follow steps 1, 2 and 3 to clean your HENDI Cream Whipper:

1. Unscrew the head then remove the head gasket and decorating nozzle. Hold end
of the piston inside the head while unscrewing the nozzle adaptor with the other
hand.

Thoroughly clean each individual component with a mild detergent and a brush.
Allow the parts to dry and reassemble them later.

When cleaning, only remove parts as shown in fig. 5.

Do not use any sharp objects or abrasive materials when cleaning the bottle.
Both, bottle and head are dishwasher proof.

5. WARRANTY

Defective whipper (faulty materials or bad workmanship) will be repaired without
charge (freight prepaid!] within twelve months of date of purchase per valid invoice.
This warranty does not cover any liability for malfunction caused by improper use, use
of damaged/wear parts, or any consequential damage. In order to assure the proper
functioning of your cream whipper, only use original HENDI parts. In particular, we
shall not satisfy any warranty or liability claims for malfunction, damage, and conse-
quential damage resulting from any failure of complying with and/or failure to read
this manual and the safety instructions contained therein. For further information:
visit us at www.hendi.eu

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

Wij danken u voor het aankopen van het HENDI slagroomapparaat.
Hiermee kunt u een hele reeks lichte en luchtige
slagroombereidingen, mousses en sauzen maken. Gebruik om
veiligheidsredenen en voor het garanderen van een goede kwaliteit,
enkel HENDI patronen.

Lees voor gebruik van het HENDI slagroomapparaat aandachtig de ge-
bruiksaanwijzing.

1. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Als de waarschuwingen in de handleiding naast dit symbool
niet in acht worden genomen, kan er letsels bij bedienend
personeel en derden optreden, evenals schade aan het slag-
roomapparaat of andere eigendommen.

De fabrikant en de distributeur zijn niet aansprakelijk voor
schade als gevolg van het niet in acht nemen van de hand-
leiding.

WAARSCHUWING - HOGE DRUK

Gevulde slagroomapparaat en cartridges staan onder druk.
Het openen van het (gedeeltelijk] gevulde slagroomappa-
raat / of doordringing van de volle of lege patroon is verbo-
den - explosiegevaar.

1. Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Het HENDI
slagroomapparaat mag uitsluitend worden gebruikt
voor slagroombereidingen, mousses en roomsauzen.

2. De slagroomspuiten en patronen zijn recipiénten on-
der druk waarbij bijzondere veiligheidsvoorschriften in
acht moeten worden genomen.

3. Voor de patronen staan relevante veiligheid aanwijzin-
gen op de verpakking vermeld.

4. Bewaar het slagroomapparaat en de patronen buiten
het bereik van kinderen.

5. Om veiligheidsredenen wordt aangeraden niet over
het toestel te buigen tijdens het vastdraaien van de pa-
troon.

7. De onderdelen van het HENDI slagroomapparaat pas-
sen vlot en soepel in elkaar. Het is dus niet nodig om
overdadig veel kracht te zetten.

8. Gebruik nooit een beschadigd of gevallen slagroomap-
paraat.

9. Open het HENDI slagroomapparaat uitsluitend wan-
neer de fles niet langer onder druk staat: laat het gas
eerst uit de fles ontsnappen door op de hendel te druk-
ken tot het gesis stopt.

10. Stel het HENDI slagroomapparaat niet bloot aan hevige
warmte (oven, zon, microgolven).

11. Indien u iets probeert te herstellen of wanneer u een
verkeerde handeling uitvoert met het slagroomappa-
raat, vervalt de garantie.

12. De inhoud mag niet warmer zijn dan 75°C.

2. GEBRUIKSAANWIJZING

(zie illustraties)

Als de waarschuwingen in de handleiding naast dit symbool
niet in acht worden genomen, kan er letsels bij bedienend
personeel en derden optreden, evenals schade aan het slag-
roomapparaat of andere eigendommen.

De fabrikant en de distributeur zijn niet aansprakelijk voor
schade als gevolg van het niet in acht nemen van de hand-
leiding.

1. Alvorens het slagroomapparaat voor de eerste keer te gebruiken, of
wanneer u hem reeds lang niet meer heeft gebruikt, moet de fles
eerst met warm water en nadien met koud water worden uitge-
spoeld. Daarna kan u ze vullen met slagroom.

2. Vul de fles met de verse vloeibare slagroom en de andere ingredién-
ten (naar recept). Vul de fles van het slagroomapparaat nooit met meer
vloeistof dan aangeduid staat op de zijkant van het apparaat: voor 0,5
L. maximum 500 mLl. of voor 1,0 L. maximum 1000 mL. Voor een aantal
recepten dienen vaste ingrediénten eerst te worden opgelost of verdund
om de vorming van klonters te vermijden.

WAARSCHUWING - HOGE DRUK

Het 0,5 L. slagroomapparaat mag enkel gevuld worden met
maximaal 0,5 l. slagroom en 1 cartridge.

Het 1 L. slagroomapparaat mag enkel gevuld worden met
maximaal 1 L. slagroom en 2 cartridges.

ELK ANDER VOLUME EN AANTALLEN CARTRIDGES ZIJN
VERBODEN - explosiegevaar.

3. Plaats de afsluitring in de kop van het HENDI slagroomapparaat en
draai de kop goed recht en stevig vast op de fles. Draai de kop er
nooit scheef op.

WAARSCHUWING - EXPLOSIE GEVAAR

Zorg ervoor dat de afsluitring goed zit en dat deze niet be-
schadigd is. ALLEEN OORSPRONKELIJKE AFSLUITRING GE-
BRUIKEN!

Zorg ervoor dat het schroefdraad op de kop en de fles niet
beschadigd raken.

GEBRUIK VAN DE KOP / FLES MET BESCHADERDE DRAAD IS
VERBODEN.

Plaats de HENDI patroon [N,0J, in de patroonhouder.

9. Draai de patroonhouder met de patroon vast tot er een penetratie
van gas (gesis) in de fles te horen is. Gebruik voor de slagroomspuit
van en 0,5 L. slechts één patroon per bereiding. Voor het 1,0 L. slag-
roomapparaat zijn twee patronen nodig. Schud het apparaat stevig
in verticale richting nadat de patroon/patronen zijn vastgedraaid.
Gebruikt u zeer koude of lichte slagroom, dan moet het toestel een
tiental keer worden geschud. Draai de patroonhouder los, het te ho-
ren gesis is normaal. Verwijder de stalen patronen, deze zijn recycle-
baar afvalmetaal.

WAARSCHUWING - EXPLOSIE GEVAAR

Zorg ervoor dat de afsluitring goed zit en dat deze niet be-
schadigd is. ALLEEN OORSPRONKELIJKE AFSLUITRING
GEBRUIKEN!

WAARSCHUWING.

Als een leeg patroon in de patroonhouder aan de kop be-
vestigd blijft, dan zal de pakking van het ventiel beschadigd
worden. Verwijder de patroonhouder met het patroon altijd
direct nadat het apparaat met gas gevuld is.

6. Om de bereiding op te dienen plaatst u het apparaat verticaal, met
de kop naar beneden en oefent u een lichte druk uit op de hendel.
Is de slagroom of de mousse niet stevig genoeg, schud dan nog een
keer. Het is niet nodig om het slagroomapparaat na elk gebruik te
schudden.
Bewaar het slagroomapparaat in de koelkast maar plaats hem nooit
in de diepvriezer. Plaatst u het slagroomapparaat in de koelkast,
maak dan eerst de garneerspuit los, reinig deze met lauwwarm wa-
ter en wat afwasmiddel en draai hem dan terug op de kop. De berei-
ding kan verscheidene dagen in de koelkast worden bewaard.

3. ONDERHOUD

Let de volgende belangrijke punten:

1. Voordat u het slagroomapparaat vult, de fles afkoelen onder koud
water of enkele ogenblikken in de koelkast plaatsen.

2. Gebruik alleen oplosbare ingrediénten. Voor gesuikerde bereidingen
wordt bij voorkeur het gebruik van poedersuiker of vloeibare suiker
aangeraden. Kristalsuiker en zout moeten voor gebruik in water of
melk worden opgelost. Gebruik alleen kruiden in poedervorm of
vloeibare aromaten. Niet oplosbare ingrediénten zoals pulp of pitten
kunnen de garneerspuit verstoppen. Warme mousses dienen te wor-
den gefilterd alvorens in de fles te gieten. Als u mengsels, gebruik
dan een fijne zeef te verwijderen zaden of pulp.

3. Het HENDI slagroomapparaat mag worden gebruikt voor slagroom-
bereidingen, mousses en (warme) roomsauzen.

4. Indien u te lang schudt, wordt de bereiding te dik, waardoor ze niet
volledig kan worden geserveerd. Schud daarom 4 tot 5 keer vlak voor
het opdienen. Het is onnodig om het HENDI slagroomapparaat voor
elk gebruik te schudden.

5. Houd, voor het opdienen van de bereiding, het slagroomapparaat
verticaal met de kop naar beneden, zo niet ontsnapt de druk waar-
door het onmogelijk wordt om de bereiding volledig uit de fles te
drukken.

6. Het beste resultaat krijgt u door de room/mousse snel na de berei-
ding op te dienen.

7. Vraag onderdelen rechtstreeks bij uw verkoper aan.

8. Gebruik alleen HENDI onderdelen. Combineer nooit onderdelen van
een vreemd merk met HENDI onderdelen.

9. Stuur voor reparaties het slagroomapparaat altijd volledig met alle
onderdelen terug: fles en kop.

4. PROBLEMEN

De verzegeling van de patroon is niet doorbroken:
Een niet geschikt patroon is gebruikt of de patroon is niet juist in de hou-
der geplaatst. Gebruik alleen HENDI slagroompatronen en plaats deze
in de houder zoals staat aangeven op afbeelding 1.

U heeft de hendel niet ingedrukt, toch blijft er slagroom uit de tuit ko-
men:

al Heeft u het slagroomapparaat gevuld met poedersuiker of poeder-
gelatine [niet volledig opgelost), dan kan de toevoer naar de gar-
neerspuit verstopt raken; draai de kop van de fles dan nooit los.
Laat de fles rusten zodat de inhoud onderaan de fles stabiliseert.
Bedek de kop met een dikke doek en druk op de hendel om de druk
te laten ontsnappen tot u geen gesis meer hoort. Maak de kop los,
reinig de kop grondig, zeef de inhoud en vul het apparaat opnieuw.

b] Het uitlaatventiel is kapot. Zend het apparaat retour aan uw leve-
rancier.

Wanneer het apparaat vastgedraaid wordt, hoort u gas ontsnappen

tussen de fles en de kop:

al De afsluitring in de kop mist. Plaats een afsluitring in de kop.

b) De afsluitring in de kop is beschadigd. Plaats een nieuwe afsluit-
ring in de kop.

c] De kop is niet stevig genoeg op de fles gedraaid. Schroef de kop
op de fles volgens de gebruiksaanwijzing.

d) De rand van de flessenhals is beschadigd. Zend het apparaat re-
tour aan uw leverancier.

Slagroom is nog vloeibaar na bereiding:

al Eris niet stevig of vaak genoeg geschud. Schud stevig.

b) Het apparaat is niet met de kop naar beneden geplaatst toen de
hendel werd ingedrukt. Houd het apparaat altijd ondersteboven
voordat u de hendel indrukt (met de tuit loodrecht naar beneden).

Slagroom is te stijf of te dik en blijft aan de zijkant van de tuit hangen:
Eris te veel geschud. Schud niet te veel en schud ook niet elke keer
voor gebruik.

BELANGRIJK: Wijzig zelf niets aan het apparaat. Slaagt u er nog
steeds niet in het probleem op te lossen, stuur het slagroomapparaat
dan terug voor reparatie naar uw leverancier.

Reiniging

Voordat u het slagroomapparaat openmaakt, moet u op de hendel

drukken en de fles helemaal leegspuiten tot er geen druk meer op de

fles zit. Volg de stappen 1, 2 en 3 te reinigen:

1. Voor het reinigen: de kop van de fles losdraaien, de afsluitring van
de kop en de garneerspuit verwijderen.

2. Elk onderdeel afzonderlijk reinigen met water en afwasmiddel.

Laat de onderdelen drogen en bewaar ze afzonderlijk.

4. Haal voor het reinigen de onderdelen zoals afgebeeld in fig.5 uit
elkaar.

5. Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het slagroomap-
paraat te reinigen.

6. Zowel de fles als de kop zijn vaatwasserbestendig en kunnen dus
ook in de vaatwasser worden gewassen.

@

5. GARANTIE

Een defect slagroomapparaat (defect materiaal of fabricagefout)
wordt gratis hersteld (transport vooraf betaald) binnen een termijn
van 12 maanden na aankoopdatum bij voorlegging van de kassabon.
Deze garantie is niet van toepassing op schade die veroorzaakt is door
normale slijtage, gebrekkig of onjuist onderhoud, onkundig gebruik,
gebruik van beschadigde onderdelen, niet naleven van instructies
in de gebruiksaanwijzing, onderdelen van derden, of andere schade
die voorkomt uit voorgenoemde factoren. Om een optimaal gebruik
van uw HENDI slagroomapparaat te garanderen, dient u uitsluitend
HENDI onderdelen te gebruiken. Lees voor gebruik aandachtig de ge-
bruiksaanwijzing. Bezoek ons ook eens op www.hendi.eu

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.
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Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro vysoce kvalitni vicetucelovy
a vysoce kvalitni Sleha¢ smetany HENDI. S timto univerzalnim kuchyn-
skym pomocnikem mUzZete vytvoFit mnoZstvi lehkych dezert(, sladkych
a kyselych krému a omaéek. Do Slehade smetany je moZné pouZit né-
které tekuté ingredience, jako dZusy, kavu, cokoladovy sirup, vanilkovy
krém, jogurt a dalsi, pokud vSak neobsahuji nerozpustné slozky!

Pro zaruceni kvality pouZivejte pouze bombicky pro smetanu HENDI.
Pfed prvnim pouZitim si prosim dlkladné pFeététe tento navod!

3. Ujistéte se, Ze tésnénf hlavice je v hlavici umisténo spravné a sedf
pevné (obr. 1). Poté nasadte hlavici na lahev a zaSroubujte nasleduji-
cim zpUsobem: Otacejte hlavici ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud
neucitite odpor, poté otoCte jesté o Ctvrt zavitu. NeSroubujte pres za-
vit! (obr. 2).

1. BEZPECNOSTNi POKYNY

Neuposlechnuti takto oznaceného varovani maze zpusobit
télesny Uraz osobam obsluhujicim zarizeni i osobam druhym
a poskozeni sifonu i jiného majetku.

Vyrobce a prodejce nenesou odpovédnost za Skody vzniklé v
dusledku nedodrZovani navodu.

VAROVANI - NEBEZPECI VYSOKEHO TLAKU

Naplnény sifon a bombicka jsou pod vysokym tlakem.
Je zakazano otevirat naplnény sifon, castecné naplné-
ny sifon a/nebo prorazeni plné nebo prazdné bombicky
- nebezpeci vybuchu.

1. Prosim uschovejte tento navod pro pozdéjsi pouziti,
abyste se tim vyhnuli nespravnému zachazeni a pouziti.

2. Tento Slehac je urcen vyhradné k acelu specifikované-
mu v tomto navode.

3. Bezpecnostni pokyny k bombickam naleznete na jejich
obalu.

4. Sleha¢ smetany HENDI a bombicky uchovavejte
mimo dosah déti.

5. Z bezpecnostnich divodd se nenaklangjte nad $lehaé
béhem Sroubovani bombicky! Vezméte na védomi, Ze
bombicka musi byt do Slehace pred pouZitim pevné za-
sroubovana.

6. Hlavice HENDI se ve vzprimené poloze snadno na-
sroubuje na lahev. NeSroubujte pres zavit.

7. Vsechny casti HENDI lze snadno smontovat. Nikdy pro-
to nepouzivejte silu.

8. Nikdy nepouzivejte poskozeny slehac. Pokud slehac
smetany spadne na zem, je nutné, aby jej firma HENDI
pred dalSim pouzitim zkontrolovala.

9. Pred otevirenim slehace smetany HENDI tisknéte packu
dokud neprestane vychazet syceni a neunikne veskery
plyn.

10. Nevystavujte Slehac smetany HENDI vysokym teplotam
(sporak, slunecni svétlo, trouba, mikrovlnka atd.).

11. Prosim vezméte na védomi, Ze nepovolena manipula-
ce se Slehacem nebo jeho soucastmi vylucuje jakoukoli
zaruku vyrobce/dodavatele.

12. Obsah nesmi byt vyssi nez 75°C.

2. NAVOD K POUZITI

(viz foto uvedené)

Neuposlechnuti takto oznaceného varovani muze zpUsobit
télesny raz osobam obsluhujicim zarizeni i osobam druhym
a poskozeni sifonu i jiného majetku.

Vyrobce a prodejce nenesou odpovédnost za Skody vzniklé v
dusledku nedodrZovani navodu.

1. PFi prvnim pouziti Slehace, nebo pokud jste jej dlouho nepouzivali,
lahev pred naplnénim smetanou vyplachnéte studenou vodou.

2. Napliite dobfe vychlazenou Cerstvou smetanou, nebo diklad-
né rozmixovanymi a procedénymi tekutymi ingrediencemi (obr.
1). Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi naplné vyznacené na
vnéjsi strané lahve [maximum jedna pinta/0,5 litru pro 0,5 | lahev
nebo maximalné ¢tvrt galonu/1 litr pro 1,0 L lahev). Pokud chce-
te smetanu osladit, doporucujeme pouzit cukrovy sirup. Pokud
pouzijete cukr nebo ztuzovac Slehacky, nejprve jej rozmichejte
v malém mnozZstvi smetany a nechte zcela rozpustit, abyste zabranili
tvorbé hrudek.

VAROVANI - NEBEZPECi VYSOKEHO TLAKU

Sifon o obsahu 0,5 L pliite obsahem smetany 0,5 | a pouze
jednou bombickou.

Sifon 0 obsahu 1,0 L plite obsahem smetany 1,01 a dvéma
bombickami, ) L 3
ZAKAZ POUZIVAT JINE MNOZSTVI SMETANY A BOMBICEK
- nebezpeci vybuchu.

VAROVANI - NEBEZPECI VYBUCHU

Ujistéte se, ze tésnéni hlavice je v ni spravné usazeno
a neni poskozené. ZAKAZ POUZIVAT JINA TESNENI NEZ
ORIGINALNI.

Ujistéte se, Ze zavity na hlavici a sifonové lahvi nejsou po-
Skozeny. ) y
ZAKAZ POUZIVAT HLAVICI A/NEBO LAHEV S POSKOZE-
NYM ZAVITEM.

4. VloZte stfibrnou smetanovou bombicku HENDI (N,0) do drzéku bom-
bicky, tak jak vidite na obrazku (obr. 1).

5. Zasroubujte drzdk bombicky a bombicku do vstupniho uzavéru,
dokud neuslysite sycivy zvuk signalizujici, Ze se plyn uvolnil do la-
hve (obr 3.). Pouzijte jednu bombic¢ku na jednu napli (2 bombicky
v pripadé 1 ctvrt galonové/litrové lahve). Slehaé 4 a? 5 krat rych-
le protrepejte ve vertikdlnim sméru. Pri pouziti dobfe vychlaze-
né lehké smetany nebo jinych smési, protfepejte az deset krat.
VySroubujte drzédk na bombicku a bombicku (obr. 4). Slaby syci-
vy zvuk pfi vySroubovavani je normalni. Odstrante a vyradte po-
uzitou bombic¢ku. Bombicky Handi jsou vyrobeny z prvotridni oceli
aje mozné je recyklovat.

VAROVANi - NEBEZPECI VYBUCHU

Ujistéte se, ze tésnéni hlavice je v ni spravné usazeno
a neni poskozené. ZAKAZ POUZIVAT JINA TESNENI NEZ
ORIGINALNI.

VAROVANI.

Ponechani prazdné bombicky v drzaku prisroubovaném k
hlavici nici tésnéni ventilu. Vzdy odSroubujte drzak spolu s
prazdnou bombickou hned po naplnéni sifonu plynem.

6. Pro vyjmuti obsahu drzte Sleha¢ vertikalné (zdobici hubici smé-
rem doll) asi 1T c¢cm nad povrchem. Poté lehce stisknéte packu
(obr. 4). Pokud smetana neni dostate¢né tuhd, znovu protrepejte.
Pri pozdéjSim pouziti jiz znovu netrepejte. Plny Slehac skladujte
v lednici, ne vSak v mraznicce. Pred umisténim Slehace do lednice
odstrante zdobici hubici z adaptéru hubice, oplachnéte jej vlaznou
vodou a znovu nasadte. Obsah zUstane v lednici Cerstvy po dobu né-
kolika dnd.

3. DULEZITA UPOZORNENI

Dbejte na nasledujici dileZité body:

1. Pro ziskani lepsiho vysledku prosim Slehac pred naplnénim dobre
vychladte pod proudem studené vody nebo v lednici.

2. pouzivejte pouze rozpustné ingredience. Ke slazeni idealné pouzijte
cukrovy sirup nebo tekutéd sladidla. KFistalovy cukr nebo sdl je nejpr-
ve nutné rozpustit ve studené vodé, nebo smetané. Pouzivejte pouze
praskové ¢i tekuté koreni. Nerozpustné slozky jako seminka, duzina
atd. znemoznuji uzavreni vypoustéciho pistu ¢i funkci Slehace. Pokud
pouZijete rozmixované smeési, pouZijte prosim jemny cednik, abyste
odstranili seminka a duZinu.

3. Slehac smetany HENDI se idealné hodi pro piipravu studenych kré-
ma, (horkych] oméacek &i pén

4. Nadmeérné protrepavani mdze zplsobit ztuhnuti Cistého krému do
té miry, Ze ztrati svou mékkou konzistenci, proto prosim netrepejte
nadmérné. Netrepejte pired kazdym srvirovanim. Recepty slozené ze
smési smetany a jinych tekutin protrepavejte dikladné a Castéji.

5. PFi servirovanivzdy drzte Sleha¢ dnem vzhiru (zdobici hubici dold], jinak
dojde k Uniku plynu a ¢ast smetany mize zstat uvniti §lehace.

6. Pro nejchutnéjsi vysledek podavejte hned po naservirovani.

7. V pFipadé potfeby ndhradnich dild prosim kontaktujte prodejce nebo
piimo firmu HENDI.

8. PouZivejte vyhradné originalni nahradni dily pro Sleha¢ smetany
HENDI. Nikdy nekombinujte dily s jinymi vyrobky HENDI ani produkty
jinych vyrobel. Dily HENDI jsou na hlavici, na drzédku bombicky a ze-
spod lahve oznaceny znackou HENDI.

9.V pripadé opravy vidy vracejte celé zafizeni (hlavici a lahev).

4. RESENi PRIPADNYCH PROBLEMU

Bombicka se nepropichne:

Byla pouzita nevhodna bombicka, nebo byla vloZzena nespravné. Pouzi-
vejte vyhradné vratné smetanové bombicky HENDI a vkladejte je do dr-
zaku bombicek tak, jak je zobrazeno na obr. 1.

Nestiskli jste packu, sSlehacka vSak presto vytéka z hubice a nelze ji

zastavit:

a] Prisady jako praskovy cukr, ztuzova¢ Slehacky, duZina atd. se kom-
pletné nerozpustily a blokuji pist. Otocte Slehac do vzprimené pozice
(hubici nahoru), postavte jej na pracovni stil a pockejte, dokud se
obsah neusadi na dné. Dikladné zakryjte hubici husté tkanou utér-

kou a opatrné tisknéte packu, abyste uvolnili plyn, dokud syceni ne-
prestane. Poté odSroubujte hlavici, vyCistéte stfikaci pist, procedte
obsah a opét Slehac naplnte.

b] Strikaci pist je podkozeny. Zadlete spotiebi¢ firmé HENDI nebo do
servisniho centra.

PFi Sroubovani bombicky unika plyn mezi lahvi a hlavici:

a) Chybi tésnéni hlavice. Vlozte do hlavice tésnéni.

b] Tésnénf hlavice je poSkozené. VloZte nové tésnéni hlavice.

c) Hlavice neni dostate¢né pevné zasroubovana. Utdhnéte hlavici na la-
hvi v souladu s pokyny k pouziti.

d] Horni hrdlo lahve je pogkozené. Zaslete spotrebic firmé HENDI nebo
do servisniho centra.

Smetana je po pripravé porad tekuta:

a) Slehac nebyl dostatedné silné ¢&i dostatecné dlouho protfepavan.

b) Slehad nebyl pFi stisknuti packy otoen dnem vzhéiru. Pokazdé oto-
Cte Slehac dnem vzhdru drive neZ stisknete packu (dekoracni hubice

musi smérovat vertikalné smérem dold!)

Smetana je prilis tuha a “strika” z hubice bokem:
Sleha¢ byl nadmérné protrepan. Netfepejte nadmérné ani netiepejte
pied kazdym servirovanim.

DULEZITE: Nepokouejte se Slehat upravovat. Pokud nedokazete vyfesit
problém pomoci téchto pokynd, kontaktujte prosim firmu HENDI nebo
servisni centrum.

Cisténi

Pred otevienim nechte uniknout zbyly tlak stisknutim packy, dokud ne-

prestane hubici unikat smetana ¢i plyn. Nepatrné mnozstvi smetany

muize zUstat v lahvi - maximalné kavova (Zicka tekuté smetany. Pro vy-

Cisténi Slehace smetany Hendy provedte kroky 1, 2 a 3:

1. OdSroubujte hlavici a odstrante tésnéni hlavice a zdobici hubici. Drz-
te konec pistu uvnitf hlavice, zatimco budete vySroubovavat druhou
rukou adaptér hubice.

2. Dlkladné ocistéte jednotlivé soucasti pomoci jemného prostredku
na nadobi a kartace.

3. Nechte ¢asti uschnout a pozdéji je sestavte.

4. Pricisténi rozeberte na dily pouze tak, jak ukazuje obr. 5.

5. K Cisténi lahve nepouZivejte 7adné ostré predméty a prostredky
k drhnuti.

6. Jak ldhev, tak i hlavice jsou vhodné do mycky.

5. ZARUKA

Vadny Sleha¢ (zdvada materidlu nebo $patné zpracovani] bude opra-
ven zdarma (doprava predplacena!) do dvanacti mésicG od data
zakoupeni na zadkladé platné faktury. Tato zaruka nepokryva Zzad-
né &kody zpUsobené nespravnym pouZitim, pouzitim poskoze-
nych [(opotfebenych dill, ani nasledné Skody. Za Ucelem zajisté-
ni spravné funkce VasSeho Slehace smetany pouZivejte vyhradné
originalnidily HENDI. Pfedevsim neposkytujeme zadnouzarukuaninaroky
v dlsledku nefunkénosti, $kod a naslednych Skod vyplyvajicich z nedo-
drZeni ¢i neprecteni si ndvodu a zde uvedenych bezpecnostnich pokyna.
Pro dalsi informace: navstivte www.hendi.eu

- Zmény, tisk a sazbu chyby vyhrazeny.

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op BbICOKOKa4eCTBEHHOTO MHOFOQYHKLMOHANbHOIO CU-
¢doHa ansa B36UTbIX cnusok komnatun HENDI. C noMolbio 3T0ro ycTpoiicTaa Bbl
MO>XKeTe CO3AaThb LieNbli pSif Nerkux fecepToB, KPEMOB, CNafKUX U KUCNbIX MyC-
OB, a TaloKke coycoB. B cudpon pnsa B36uThIx cnueok HENDI MoxxHo fobaBnsiTe
HEKOTOpble BUAbI XXUAKUX UHTPEAUEHTOB, Takue Kak CoKMU, Kode, LOKoNaAHbIA
CUpON, BaHWNbHBIWA KPeM, MOTYPT U T.A4., NPU YCIIOBUM, YTO OHM HE COREPXaT He-
pacTBopuMbIx BewlecTB! Tonbko ucnonb3oBaHue rasoBbix bannoHumkos HENDI
[aeT rapaHTuMio KayecTsa.

Mepen nepBbIM MCMoNb30BaHWEM HEOBXOAMMO BHUMATENbHO 03HAKOMMUTBLCS C
DaHHOW MHCTPYKUMei!

1. MPABWUJIA BE3OMACHOCTH

HecobniopeHne paHHOM MHCTPYKLUMM MOXET NPUBECTM K
TpaBMaM NoJsib30BaTeNen N NOCTOPOHHMX KL, @ TAKKE K
NoBpeXAeHMIo CMdOHa U ApYroro UMyLLECTBa.
MpoussoanuTens M NpoAaBeL, He HeCyT OTBETCTBEHHOCTH
3a ywepb, NpuyMHeHHbIN BcnepcTeue HecobnopeHus
MHCTPYKUMUMN.

BHMMAHUE - ONACHOCTb BbICOKOIO JABJIEHUA
HanonHeHHbIN cdOH M ra3oBbii BaNNOHYMK HAXOAATCS
NoA BbICOKMM AaBneHneM. 3anpeLlaeTcs OTKpbIBaTb Ha-
MOSTHEHHbIN, YaCTUUYHO HAMOJTHEHHbIW CUOH M/unu npo-
KanblBaTb NOJHbIA UAK NYCTON BannoHYMK - 0NacHOCTb
B3pbiBa.

1. CoxpaHsiuTe MHCTPYKLMIO MO 3KCMAyaTaumm, 4tobbl
nsbexxaTtb HenpaBWJIBHOrO MCMONb30BaHMA W 006-
cny>xmBaHua obopyposaHusi. CupoH npegHa3HayeH
TONIbKO AN LeNeu, yKasaHHbIX B JAaHHOW WMHCTPYK-
uum.

2. HanonHeHHbIN cndOH M rasoBbin BannoHYmMK cogep-
XarT ras nopg gaBneHneM u TpebyioT ctpororo cobnto-
peHuns npasun besonacHocTy.

3. CootBeTcTBylOLWME peKOMeHAaLUK no besonacHocTH
MCNosib30BaHWS ra3oBbiX HannoOHYMKOB HaAXOAATCS
Ha ynakoBkKe.

4. CundoH HENDI v rasoBbie 6annoHYMKM XpaHWUTb B He-
BOCTYNHOM ANs geTen MecTe.

5. B uensax 6e30nacHoCTM He HAKNOHATLCA Haf cudo-
HOM, a Aep>kaTenb ra3oBoro 6annoH4YNKa HanpaBuUTb
«oT cebs» BO BpeMa BKpy4MBaHua rasosoro ban-
noHyuka. Heobxogmmo obpaTuTh BHMMaHMWe, 4TOOLI
ronoBka cudoHa bbina NNOTHO NPUKPYYEHA K cocypy
nepea HayanoM WCMONb30BaHUS ra3oBoro GansioH-
ymka.

6. Tonosky cupoHa HENDI MoxHO nerko npukpyTutb
K cocyay B BepTMKaNbHOM nonoxenuu. Usberante
nepekpy4yuBaHus pesbbbl.

7. Bce coctaBHble yacTu cudpoHa HENDI MoxHO nerko
cobpaTtb BoefiMHO, NO3TOMY HET He0BX0AUMOCTM NpU-
MEHEHMS CUJIbI.

8. Hukorpa He ucnonb3ynte cUPOH, €CiiM OH noBpe-
XpaeH. B cnyyae napenusa cupona HENDI, nepepn no-
BTOPHbIM UCMONb30BaHMEM OH [O/MKEH BbITh NpoBe-
peH npeactasutenamu HENDI.

9. Nepen otkpbiTneM cudpoHa HENDI Heobxogmmo Ha-
)KaTb Ha pblyar 1 yaepXXuBaTb ero B 3TOM MOS0XKEHUM
[0 NPEeKpalleHUs LIMMEHUs, YTO CBUAETENbCTBYeT
0 MOJIHOM UCMApPEHUM rasa.

10. He nogBepratb cudon HENDI Bo3pencTeuto Bbico-
kux Temnepatyp (ob6orpeBaTenb, ConHeuHble Nlyuwm,
KOHBEKTOMaT, MMKPOBOJIHOBasA neyb U T.4.).

11. BMelwlaTenbCcTBO B KOHCTPYKLMIO cudOHa u/unm ero
KOMMOHEHTbl aHHYNWPYeT rapaHTU, BbIAAHHYIO
Npou3BoANTENEM/NOCTABLLMKOM.

12. TeMnepatypa cofepXXuMoro cupoHa He MOXeT npe-
Bbiwatb 75°C.

2. UHCTPYKLIMA MO 3KCNJIYATAL UK

(cM. pucynkm Ha ynakoBke)

HecobniogeHne paHHOW MHCTPYKLMM MOXET MpPUBECTM
K TpaBMaM nonb30BaTesiel U NOCTOPOHHUX NNL, @ TakXke
K NoBpeXAeHuto cudoHa 1 Apyroro MMyLLeCTBa.
MpounsBoanTenb 1 NpopaseL, He HeCYT OTBETCTBEHHOCTH
33 ywepb, NpuMYMHEHHbIN BCneacTBue HecobntopgeHus
MHCTPYKUMUHN.

1. Ecnu Bel ncnons3yete cudoH nepsbili pas uam cudoH He MCnoab30Bancs B
TeYEHIUN HeKOTOPOro BPEMEHMU, OMOIOCHUTE COCY/, TEMON, @ 3aTeM XONOAHO
BOZLO/, NPEX/Aie YeM 3aMOoHNTbL ero CMBKaMi.

2. HanonhuTe cocyn Hapnexallum obpa3oM oxNaxAeHHbIMM CBEXWUMU CIUB-
kamu ¢ cogepxanuem xupa 30% nnu ApyruMmn XUAKMMU KOMMOHEHTaMn B

cooteeTcTBIN ¢ peuenToM (Puc. 1). Hukoraa He HanonHaiTe cocya 6obLinm
KOMMYECTBOM CAIMBOK, YeM yka3aHo Ha cocyae (no 1w 0,5 B 3aBucumocTy
oT Mofienn cudonal. Ecnm BaM HeoBX0AMMO NOACNACTUTL CMBKY, PEKOMEH-
[yeM NCrosb30BaTh caxapHbiil cupon. B cnyyae caxapa unu saryctutens He-
06X0/111MO PaCTBOPUTL €10 MOJHOCTLIO B HEBOMbLIOM KONIMYECTBE CANBOK, YTO
npefoTBpaTnT 06paszosaHue KOMKOB.

BHUMAHUE - ONACHOCTb BbICOKOI'O JABJIEHUA
Cuoon emkoctbio 0,5 n HanonHutb 0,5 nutpa cnmneok
1 UCMOJIb30BaTh TOJIbKO OJMH ra3oBblii HannoHYUK.
CundoH emkoctbto 1,0 n HanonHuTb 1,0 N CAMBOK M UC-
nosib30BaTb ABa ra30BbiX 6aNnoHYMKa.

SANPELWAETCA WUCMOJIb3OBAHWE [PYIOro KoJiu-
YECTBA C/INBOK U FA30BbIX BAJIJIOHYNKOB - onac-
HOCTb B3pblBa.

3. YbepuTech, YTO NPOKNALKA HAXOLAWTCS B MPAaBWILHOM NOOXEHUN W NAOT-
Ho mpuneraet K ronoske (Puc. 1). 3atem Kpenko v paBHOMEpHO HakpyTUTe
rOMOBKY Ha COCYyf B COOTBETCTBUM CO ClefyioLLMMU Laramu: NoBepHyTb ro-
JI0BKY M0 4acoBOM CTPesIKe [0 Yropa, a 3aTeM BbIMONHNTL JOMONHNTENbHYIO
4eTBepTb 0bopoTa. Y6eautech, 4To pesbba He npokpyunsaetca! (Puc. 2).

BHUMAHMUE - B3PbIBOOIACHO

YbepuTech, 4TO NpoKNajKa rosioBKU ycTaHoOB/EHa npa-
BUJIbHO W HE MOBPEXAEHa.

3AMPELLAETCA UCMOJIb30BATb HEOPUTMHAJTbHbIE
MPOKJNALKWN.

Ybeputecb, yto pe3bba Ha ronoBke U cocyae cMpoHa He
noBpeXAeHa.

SANPELLAETCA MCMOJIb30BATb TOJIOBKY W/WUIU
cocy[ C NOBPEXXAEHHOW PE3bBOW.

4. Bcrasbre cepebpucTbiit rasossiit 6annonunk HENDI (N20) 8 pepxatens, cne-
[lyst IHCTPYKUMaM Ha pucyHke (Puc. 1.

5. HakpytvTe fepxaTenb ¢ ra3oBbiM Daaa0HUYMKOM Ha BMYCKHON KnanaH 4o Mo-
MeHTa, KOrfa ra3 MPOHMKHET B COCYA, 0 YeM CBUAETENbCTBYET WwuneHue (Puc.
3). Vicnonbayirte 1 6annoruuk ang oaHol 3anpaskn (2 bannoHunka ana cu-
doHa emkocTsio 1 n). Betpsaixhute cudon 4-5 pas, Bepx 1 BHW3. B ciyuae vc-
NO/b30BaHNS OXNaXAEHHON HEXMPHOM CMEeTaHbl WK Apyrux cMecei, Heob-
XOLMMO BCTPAXHYTb CUPOH [0 fecsTv pa3. OTkpyTuTe AepxaTenb C ra3oBbiM
bannoHunkom (Puc. 4). Bo Bpems oTKpydrBaHus NoSBUTCS N1erkoe WuneHie.
BbiTalmte 1 BbibpockTe MCNONb30BaHHBIA ra30BbIi bannoHuuk. [a3oBble
6annonynkn HENDI chenaHbl 13 BbICOKOKAYECTBEHHOW CTanu W nognexat
BTOpWYHOW nepepaboTke.

BHUMAHME - B3PbIBOOIMACHO
YbeauTecb, 4TOo NpoKnajKa rosioBKW NpaBuabHO ycTa-
HOBJIEHa M He NoBpeXpeHa.

SAMNPELLAETCA MCNOJIb30BATb HEOPUT MHAJIbHBIE
NMPOKITALKW.

OcTaBneHne nyctoro rasoBoro 6annoH4yuka B fepxKa-
Tene, HaKPyYeHHOM Ha B rosioBKY, NMPUBOAUT K U3HOCY
npoknagku knanaHa. Bcerga oTkpyunBanTe gepxatesb
C MyCTbIM ra3oBbIM 6aNJIOHYMKOM Cpa3y nocsie HanosHe-
HUS CMPOHa rasom.

6. [py nopunoHMpoBaHuM B3OWTHIX CAWBOK fepxuTe CUPOH B BEPTUKaNb-
HOM NosioxeHuM (Hanpasnss MOPUMOHHYIO HacaaKy BHU3) Ha paccToaHuu
T CM OT ykpaluaeMoil NoBepxHOCTH, 3aTeM Crerka Haxmute Ha peiuar (Puc.
4). Ecnv B30UTbIE CAMBKM HELOCTATOYHO MAOTHbIE, HEODXOAMMO elle pa3
BCTPAXHYTb HanoMHeHHbIN cocyn. He BcTpaxvBaitTe cudoH nepep, KaxabiM
nopunonvpoBaHueM. CudoH, HanonHeHHbIn B3OUTbIMKM CcAMBKaMK, Xxpa-
HWTb TONLKO B XONOAMAbHYMKE. He XpaHWTb HanoNHEeHHbIN CanBkammu cndoH
B MecTe, NpefHasHayYeHHoM Aas rnyboko 3aMOpoXeHHbIX NpoAyKToB Uau
B MOpO31NbHOI kamepe. [lepef noMelleHrieM cudoHa B XONOAUIBHNK, CHU-
MVITe NOPLMOHHYIO HAacaAKy rofoBKM, NPOMONTE ee Tenaon BOLOV U NOBTOPHO
3aKpeniTe Ha BbINYCKHOM 0TBepCTUM ronosku. Cofepxumoe cudoHa, XpaHs-
ljeecs B X0N0AUNbHNKe, DyeT 0CTaBaTbCs CBEXMM B TeYeHMe HEeCKObKMX
aHen.

3. BAXXHA UHOOPMALINA

06paTuTe BHUMaHMe Ha cnefyloulee:

1. LnqToro, 4tobbl LOCTUYL AYYLUMX PE3YLTATOB, Nepes HanoHeHWeM Heobxo-
LMMO OCTYAUTb CUOH B XONOLHOW BOLE MM B XOJOLUIBHIKE.

2. VicnonbayiiTe ToALKO pacTBOpUMbIE KOMMOHEHTI. [Ing nogcnawmeaqmus ayy-
Lie MCMoAb30BaTb XMAKUIA caxapHblid cupon unu noacnactutenn. Caxap nan
COMb B rpaHynax HeobXo4yMo NpelBapuTeNbHO PACTBOPUTL B XON0AHOM BOAe
WAV cnnBkax. Micnonb3yiTe Tonbko NopoLLKoobpasHble nan xuakmne fobasku.
HepacTBopuMble MaTepuansl, Takue kak 3epHa, MSKOTb 1 T.M. 6N1OKUpYIOT ABM-
XEHWe pblyara 1 MOryT NPUBECTY K HenpaBubHoi paboTe cudona. B cnyyae
MCMONb30BaHWA Pa3fINyHbIX CMecel, UCMOoNb3yiTe NAOTHOE CUTO, KOTOpoe
33[€PXMUT 38PHO NN MSIKOTb.

3. CudoH ans B3ONUTLIX CANBKM MAEaNbHO NOAXOAUT NS NPUTOTOBAEHUS XON0[-
HbIX MyCCOB, (Tenbix) coycoB u neHsi.

4. CAVLUKOM MHTEHCUBHOE BCTpsixuBaHWe cndoHa cnocobcTayeT obpazoBaHmio
CANWKOM NJIOTHbBIX C/IMBOK, OHU TEPSHOT CBOK NYLIUCTYIO KOHCUCTEHLMIO, NO-
3TOMY, He creflyeT 3Toro aenatb! He BcTpaxuBaiite cudoH nepep KaxmbiM
nopuMoHNpoBaHreM. bosee MHTEHCMBHOE 1 YacToe nepemellnBaHmne peko-
MeHJYeTCs MpY UCMONb30BaHUU HEXUPHBIX CAWBOK U CMECEN U3 CAMBOK U
LPYruX KULKOCTEN.

5. Tlpr ncnonb3oBaHny CUOHa, IePXUTE ero B BEPTUKATLHOM NONOXeHUM (Ha-
npasnas NopuUMOHHYI0 Haca/ky BHU3). B NpoTMBHOM Ciyyae ras ynetyyurca n
HEeKoTopas YacCTb CAIMBOK MOXET 0CTaTbCs BHYTPY CHPOHA.

6. Tlogaya fecepTa cpa3y nocie LeKOpVpPoOBaHUS CAWBKaMW M3 cudoHa paeT
AyYLWnin 3ddekT.

7. IOna npuobpeTteHuns
TuTecb Kk Bawewmy
¢ komnaHwuei HENDI.

8. Vlcnonb3ayiite TONbKO OpWrMHANbHbIE 3anacHble 4YacTW, npedHa3HayeHHble
onsa cudora ans B3buteix caveok HENDI. Hukorna He ucnonb3ayiTe 3anac-
Hble yacTn o apyrux npogykto HENDI vinu apyrux npoussoguteneit. 3anac-
Hele yactu HENDI oTanyatoT ToBapHble 3HakKW, pa3MelleHHble Ha ronoBke,
Jepxatene ra3oBoro 6anfnoHumMKa 1 HUXKHEN YacTu cocyaa.

9. [ng npoBefieHns peMoHTa HeobxoauM nonHbIi KoMnaekT (ronoska + cocyn).
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4. TIOMCK U YCTPAHEHME HEUCTIPABHOCTEHM

Mpu BcTaBneHum rasoBoro 6annoHymMKka ras He nocTynaeT B CMPOH:
Vicnonb3oBaH HECOOTBETCTBYILLWIA ra30Bblil BaNNOHUMK WAK OH HENpPaBWAbHO
BcTaBneH. Vicnonb3yiiTe Toabko 0fHOPa308bIi ra3oBblii bannoHunk Mapku HENDI
¥ MOMeCTUTE ero B iepaTesnb Kak nokasaHo Ha Puc. 1.

Pbiyar He HaXaT, a CIMBKU BbIXOASAT U3 HAacafikn U UX HeNb3s 0CTaHOBUTb:

a) [obasku, Takne kak caxapHas nyapa, 3aryCTuTenb, MAKOTb U T.N. HE MOJHO-
CTbl0 PacTBOPWANCD, BbI3BaB TeM caMbiM bnokunposky knanaHa. [loBepHute
cudor Ha 180 rpaaycos (Hacagky HanpaBuTb BBEpX), 0CTaBbTe CUGOH Ha Ky-
XOHHOM CTOfIe VI MOAOX/ANTE, M0Ka COAePXMMOe ONyCTUTCS Ha AHO. YTobbl Bbi-
NYCTWTb a3 3aKpoiiTe NJOTHO NONOTEHL,EM OTBEPCT/E HACAAKM U OCTOPOXHO
HaXMUTe Ha pblyar, yaepxnsas cvdoH B 3TOM MOAOKEHNN A0 NpekpaLleHns
WKNSLLEro 3ByKa, a 3aTeM OTKPYTWTE TONI0BKY, 04UCTUTE KNanaH, npoueanTte
COAEPXMMOE 1 33HOBO HaMoHUTE CUPOH.

6) BoinyckHoli knanaH He paboTaet. OTnpassTe 060py0BaHNMEe Ha afpec KoMna-
Hun HENDI unn B nyHKT cepercHoro obcnyxnsanus.

Bo BpeMs BKpyunBaHMs ras3oBoro 6annoH4mka ras BbIXOAUT MEX/AY COCYLOM M

ros0BKOM.

a)  OtcyTcTByeT npoknazka rooBku. YCTaHoBUTE NPOKaAKy Ha rofioBke cudoHa.

6) Tpoknaaka ronosku n3HoleHa. 3aMeHNTe Ha HOBYIO NPOKNAAKY.

8] [0n0BKa He NPUKpPYYeHa AOCTATOUHO NNOTHO. [1PUKPYTUTE TONOBKY K COCyy B
COOTBETCTBUMU C UHCTPYKLMSMY B pa3fene: MHCTPYKLMS Mo 3KCnayaTaLmum.

r]  BepxHuii kpaii cocyna nospexaer. OTnpasbTe n3fenve Ha agpec KoMnaHmm
HENDI unu B nyHKT cepsncHOro obcnyxupaHus.

MonyyeHHble CIMBKN UMEIOT XXMAKYH KOHCUCTEHLMIO:

al  CudoH HeoCTaTOYHO MHTEHCHMBHO W IONTO BCTPAXMBaNU. BeTpaxHute cudo
CHOBa.

6) CwndoH He Bbin NepesepHyT B MOMEHT HaxaTus pelvara. Beerna nosopaun-
BaiiTe cudoH Ha 180 rpafycos nepep HaxaTtveM pbiyara (mopunoHHas Hacaa-
Ka HanpasesieHa BepTMKabHO BHU3!)

CnMBKM CNULLKOM TycTble M pa3bpbi3rnBatoTcs Npu Bbixoae U3 cudoHa:
CndoH Bbin BCTPAXHYT CAULLKOM MHOrO pa3. He BCTpsixvBaiiTe cGOH CANLIKOM
3HEPr1YHO U Nepes, Kax/blM UCMONb30BaHNEM.

BAXKHO: He nbitaiiTech cobcTBEHHOPYYHO M3MeHSATb KOHGUrypauuio crdoHa.
Ecnv HeBo3MOXHO pelwnTb npobiemy ¢ NoMoLLbio AaHHOro PyKoBOACTBA, NoXa-
nyncTa, cesxunTech ¢ komnanven HENDI nnu cepBrCHBIM LeHTPOM.

Ouncrka
[Mepen oTKpbITUEM CUDOHa HaxaTveM pblyara MOJHOCTbIO CMYCTWTe AAaBNeHMe,
noka 13 conna He NepecTaHeT BbIXOAUTb ra3 Uau CAMBKW. B emkocTn MoxeT
0CTaBaThcs HeboMbLIOe KONMYECTBO CAMBOK (He Bonee YaltHoit NOXKM XUAKNX
cnveok). ina ounctku cudora HENDI, creayer BoINOAHUTL Cleylolme Wwarn,
NpoHyMepoBaHHble 1,2 1 3:
1. OTKpyTWTe ronoBKy, CHUMUTE NPOKNAAKY M MOPLMOHHYI0 Hacaaky. [1puaepxu-
Bas KOHeL, KnanaHa BHYTpU rofIoBKU, OTKPYTHTE HACca/Ky C pYroi CTOPOHbI.
2. TwaTenbHo 0YNCTNTE KaX/bl SNEMEHT MO OTAENbHOCTH, UCMONb3YS MATKOe
MoloLLLee CPECTBO W LLETKY.
3. [Joxpautech NonHOTo BbICkIXaHWS BCex YacTelt nepef cbopkoii.
Bo Bpems 04nCTKM OTCOEAMHNTE TONBKO Te YaCTu, KOTopble Noka3aHsl Ha Puc.
5.
5. He ucnonb3ayiite ocTpble NpeAMeThl AN MbiTbs COCYAA.
6. Cocyn 1 ronoBky MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MaLLMHe.

5. TAPAHTUA

Jliobble gedekTbl W HeucnpaBHOCTW, BAWALWME Ha paboTy ycTpoiicTsa, Bbl-
ABNIEHHblE B TeueHWe OAHOTO rofa Co AHA MOKYMku, DydyT ycTpaHeHbl mno-
cpeficTBOM DecnnaTHOro pemoHTa MAW 3aMeHbl Ha HOBOE MpU YCIOBWMW, 4TO
YCTPOWCTBO MCMOMb30BaN0Ch MO Ha3HayeHuio, a 3KChayaTalus W Yxoh 3a
HAM MPOWMCXOAMAN COMNAacHO WHCTPYKUMU. [apaHTvs He HapylwaeT Apyrux
npaB noTpebuTens, npefycMOTPeHHbIX 3akoHopaTenbcTBoM. [ng Toro, uTo-
Dbl BOCMONB30BATbCS rapaHTVell, Heobxodumo cooblMTb MecTo U BpeMs
MOKYNKV YCTPOICTBa, MPUNOXNUTb K HeMy [AOKYMEHT, MOATBePXAalolWwui no-
kynky (Hanp., dek]. CornacHo Hawei nOAUTMKE MOCTOAHHOMO PasBUTUS
yNyyleHns npofykToB, Mbl OCTaBnsieM 3a cobolt NpaBo BHOCUTb M3MEHEHWs
B MPOAYKT, YNakoBKy W TeXHMUeCKylo LoKyMeHTalio be3 npegynpexaerns.

- ViaMeHeHuns, neyatn n BepcTKkn owmnbkm 3alnuLeHbl.



