KEEP
FOODFRESH

Plus

Soudage personnalisable pour
sceller tout type de sac

Les 3 niveaux de soudage permettent
de faire le vide dans tous les types de
sachets sous vide

Conception optimisée pour
économiser du temps

Le corps basculant qui vous permet
d'accéder a l'intérieur de la machine en
quelques secondes, la chambre & vide
arrondie et les barres de soudage sans
fil permettent de réduire au minimum le
temps d'entretien et de nettoyage

Sector

Usage domestique, bars
Traiteurs
Restauration

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Anpassbare Schweiung fiir
alle Beuteltyp

3 Ebene Regulierung der
Schweil3ungszeit um jeder Beuteltyp
zu verpacken

Optimiertes Design um Zeit zu
Sparen

Der Aufbau des Gerates kippt sich:
in wenigen Sekunden kann man das
Gerat offnen, so werden Reinigung
und Wartung erleichtet. Stahl
abgerundete innere Kammer und
Wireless Kolbenbalken

Haushalt, Cafés
Feinkostladen
Caterer

MepcoHanusnpyembin pexkum 3anamku
nop Nto60M TUMN NaKeToB

Perynmposka BpemMeHu 3anarkm B 3-x pexkmumax
0151 YNaKoBKM B 1060 TUM BaKyyMHbIX
MakeToB

OnNTMMU3UPOBAHHDbIN AU3alH O
3KOHOMWU BPEMEHU

JlerkocTb B 06CAY»KMBAHWUI 1 YNCTKe Barogaps
CTPYKTYpe Koprnyca ¢ IOCTYNOM K BHYTPEHHEN
4acTM MalLMHbI 32 CHYMTaHHbIE CEKYHAB,
BHYTPEHHASN KaMepa OKpyrias cTasibHag,
CBapoYHas rnaaHka 6ecnpoBoaHas Ha MMCTOHaX

[omaluHnin cektop, 6ap
KynnHapum
KenTepnHr

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Simplicité d'utilisation
et d’entretien

En optant pour la gamme "Basic" vous

disposez des fonctions essentielles pour
obtenir un vide professionnel. Le cycle de
vide démarre automatiquement en abaissant

le couvercle et il s'interrompt lors du

déclenchement manuel du cycle de soudage.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pa3mep mMalumHbl

Poids / Gewicht / Bec

Tension / Netzanschluss / Hanpskenue

Consommation
Leistung
JHepronoTpebieHune

Structure / Gehause / Kopnyc

Fonctionement
Vorgang
Ynpaenexue

Dimensions de la cuve
KammergréRe
Pasmep kamepsbl

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas nsaHka

Barre avec pistons
Kabelloser Schweibalken mit Kolben
CBapoyHas njaHKa Ha MMCTOHaX

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbI BakyyM

Couvercle avec pistons
Deckel mit Kolben
Kpbillika ¢ nopHamu

Plan incliné pour liquide (accessoire)
Schrégeinlage fur Flussigkeiten (Zubehor)
HakoHHas NOBEPXHOCTb [/151 3KUAKOCTM

Maximale Benutz und
Wartungsfreundlichkeit

Durch einfachen Grundfunktionen
erreicht ein professionelles

Vakuum. Das Vakuum Prozess startet
automatisch beim Absenken

der Deckel und schlief3t sich manuell

[MpocToTa B 3Kcn/iyaTaumm m

o6cnyXnMBaHMU

C nnHnen "basuk" Bbl BbibMpaeTe 6a3oBble

OYHKUMKM ANs NpodeccnoHa bHOro
BakyyMa. [1pOCTbIM HaXKaTUeEM KHOMKM
Bbl peLlaeTe, Koraa 3anyCctmnTb Nan
OCTaHOBWTb LMK BaKyyMUPOBaHMS.

oder automatisch ab.

— o - o
Terral Bora
450x540x520 580x565x520
40 kg 60 kg
230V-50 Hz 230V-50 Hz
1,1 kW 1,2 kW

Stainless steel

Stainless steel

automatic automatic
330x430x200 430x430x200
8m3/h 18 m3 /h
320 mm 420 mm
[ ] °
2,0 mbar 2,0 mbar

- S
Bora Plus Bora XL
550x640x530 550x740x530
65 kg 72 kg
230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
1,2 kW 1,2 kW

Stainless steel

Stainless steel

automatic automatic
430x530x200 430x630x200
18 m3 /h 18 m3 /h
420 mm 420 mm
(] L]
2,0 mbar 2,0 mbar

Highlights

Nettoyage facile
cuve en acier AlSI 304 arrondie pour
favoriser le nettoyage

Vide en récipients

Grace au tuyau d'aspiration il
est possible d'obtenir le vide en
récipients spécifiques appellés
"Gastronorm"

Cycle de vide optimisé

L' étanchéité de la chambre de
décompression est garantie par un
joint a double levre

Vide a 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la
pompe professionnelle Bush® de
technologie et qualité allemande

Barre de soudure sans fil
Barre de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

www.Kiy-v.ua

A 6

Reinigungsfreundlichkeit
Gestaltete und abgerundete

Innenkammer aus rostfreiem Edelstahl,

um die Reinigung zu vereinfachen

Vakuum in Gastro-Norm-Behéltern
Absaugvorrichtung um Lebensmittel
in geeigneten GN Behéltern zu
vakuumieren

Optimierter Vakuumzyklus

Spezielle Silikondoppellippendichtung
flr eine luftdichte Verschliessung des
Deckels beim Vakuumzyklus

Vakuum bis 99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik
gewdhrt ein 99%iges Endvakuum

Drahtlose Schweil3balken
Das Schweifssystem mit rostfreien

Jlerkas uncTka
BHYTpeHHss Kamepa /IMTas 13 HepyKaBetoLLen
ctann AlSI 304 ynobHa 1 npocTa B YMCTKe

BakyyM B KOHTeMHepax

braroagapsa cneuyansHom TpybKe ¢ KaanaHoMm
BO3MOXKHO BaKyyMMpPOBaHME MPOayKTOB
HenocpeACTBEHHO B eMKOCTSX [acTpoHOPM

ONTMMU3NPOBAHHBIN BaKyYMHbIN LUK
CneuyaabHblii ABOMHON YNIOTHUTENb
rapaHTUPYET MOJIHYIO FTEPMETUYHOCTb KaMepbl
B TEYEHME BaKyyMHOro LKA

Bakyym 99%

Bakyym 0o 99%, bnaronaps Hacocy
Busch, MvpoBoMy nnaepy B 0Tpacau,
obecneynBatoLLLEMy HEMELKOE Ka4eCcTBO U
BbICOKYH TEXHO/IOMMYHOCTb

EeCI'IpOBO,EI,Haﬂ CBapOY4HaAa nJjiaHka
CBapquaﬂ nnaHka 6e3 MnpoBOAOB Ha MMNCTOHaX

Edelstahlkolben ist kabellos ausgefihrt 13 aHTUKOPPO3UIMHOM CTanN INOX

ITALY v

made in

CE . REACH- RoHS-

conformity compliant compliant



. MACHINES A CLOCHE EASY
professional [ .
kitchen VAKUUMTISCHGERATE
equipment
HACTOJIbHbIE YTTAKOBLL MK

besser vacuum

KEEP
FOODFRESH

Plus
Sous Vide professionnel Professionelles Vakuum MpodeccnoHanbHbIN BaKyyM
Technologie spécifique pour la Spezifische Technik fur die CneupanbHas TEXHOIOTUA A1 KOHCepBaLLmM
conservation des aliments solides, Konservierung von Festkorper, TBEPAbIX MPOAYKTOB, »INAKOCTEW M
liquides et en poudre Flissigkeiten und Pulver MOPOLLKOB
Vide temporisé Zeitgesteuertes Vakuum PerynupoBka BpeMeHu K E E F)
Réglage du temps de vide de 1 a 50 Zeitsteurung des Endvakuums von BaKyyMuUpoBaHUA ’
secondes, afin de garantir la 1 bis zum 50 Sekunden, um die PerympoBKka BpeMeHn BakyyMUpoBaHUa OT F O O D F R Es H
conservation de chaque typologie de Konservierung von Produkten aller 1 1o 50 cekyHA, YTO6bl YNaKoBbIBaTh 060
produit Sorten TWUM NPOAYKTOB
Soudure temporisée Zeitgesteuerte Schweissung PerynnpoBka BpeMeHM 3anaiku
Le réglage du temps de soudure de 0,1 Zeitsteurung der Schweissung Perynnposka Bpemenn 3anariku 0,1 go
a 4 secondes permet d'utiliser tous les von 0,1 bis zum 4 Sekunden, um 4 cekyH[, ANS YNaKoBKU B HOObIE TUMbI
types des sachets alle bestehende Vakuumbeutel NakeToB A1 BaKyyMa
verschweissen zu kénnen
Sector
Traiteur Feinkostladen KynuHapum
Restauration Caterer KenTepuHr
Cuisines professionnelles GroBklchen [MpodeccroHanbHble KyxHM
Supermarchés Lebensmittelmarkte CynepmapkeTsl

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

equipment
besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com



‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Vide simple et rapide avec la
gamme EASY

La gamme Easy permet d'obtenir

de maniere simple un vide de haute
qualité. Grace a un seul programme
pour le vide et la soudure, il est
possible de configurer les parametres
souhaités a chaque utilisation.

Einfache und schnelle Vakuum
mit dem Easy Palette

Das Easy-Sortiment ermoglicht ein
hohes qualitatsvakuum mit wenigen und
einfachen Schritten. Das Vakuum und
Schweilsung Programm ist veranderbar.
Man kann von Zeit zu Zeit die benotigte
Parameter verwenden.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pa3mep MaLuuHBbI

Poids
Gewicht
Bec

Tension
Netzanschluss
HanpsykeHne

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHne

Structure
Gehause
Kopnyc

Dimensions de la cuve
Kammergrofe
Pasmep kamepbl

Pompe
Olvakuumpumpe
Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlénge
CBapoyHas niaHka

Display
Display
Display

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbIln BaKyym

=l
Breeze

400x480x400 h mm

Diablo

510x560x510 h mm

26 kg 39 kg

110 V-60 Hz 110 V-60 Hz

230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
1,1 kW 1,0 kW

Stainless steel

270x350x190 mm

Stainless steel

370x440x210 mm

6 m3 /h DVP 8 m3 /h DVP
260 mm 365 mm
Digit Digit
2,0 mbar 2,0 mbar

Jlerko 1 6bICTPO BaKyyMMPOBaTb

c Easy

JInHMs ynakoBLLMKOB Easy No3BonseT noayvaTts

Ka4eCTBEHHbI BaKyyM BCEro 3a HECKOJIbKO
NPOCTbLIX LWaros, 61aroaaps ynpoLleHHoMy
YMPaBAEHNIO, Bbl MOXETE YCTaHaBMBATb 1

MeHSTb MapaMeTpbl BakyyMa W 3anaiiki nepes,

Ka>XXAbIM LMK/TOM YNaKOBKU.

Calima

560x560x515 h mm

60 kg

110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

1,05 kW

Stainless steel

430x430x220 mm

12 m3 /h DVP

420 mm

Digit

2,0 mbar

—_— |
[FE]
|
_I

Twister

660x660x530 h mm

78 kg

110 V-60 Hz
230 V-50 Hz

1,15 kW

Stainless steel

530x530x235 mm

20 m3 /h DVP

520 mm

Digit

2,0 mbar

Highlights

Display digital
Display semplifié pour une utilisation
intuitive

Nettoyage facile
cuve en acier AISI 304 arrondie pour
favoriser le nettoyage

Cycle de vide optimisé
['étanchéité de la chambre de
décompression est garantie par un
joint a double levre

Vide a 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la pompe
professionnelle Bush® de technologie
et qualité allemande

Barres de soudure sans fil
Barres de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

www.kiy-v.ua

Digitalanzeige
Vereinfachtes Display

Reinigungsfreundlichkeit

Gestaltete und abgerundete
Innenkammer aus rostfreiem Edelstahl,
um die Reinigung zu vereinfachen

Optimierter Vakuumzyklus

Spezielle Silikondoppellippendichtung
flr eine luftdichte Verschliessung des
Deckels beim Vakuumzyklus

Vakuum bis 99%

Die professionelle DVP Pumpe vollig
italienischer Herstellung gewahrt ein
99%iges Endvakuum

Drahtloser Schwei3balken
das SchweiBsystem mit rostfreien
Edelstahlkolben ist kabellos ausgefthrt

ITALY v

made in

ce.

conformity

Lindposon aucnnen
YNPOLLUEHHbIV AMCMAEN, NEFOK B MCMO/1b30BaHUN
naxke 15 HecneumanucTa

Jlerkas uncTka

BHYyTpeHHas kamMepa nTaa beclloBHas 13
HepykaBetoLer ctaam AlSI 304 yanobHa 1 npocTa
B YMCTKe

ONTUMU3NMPOBAHHbLIN BaKyYMHbIN LMK
CneupanbHbli ABOMHOM YNIOTHUTE b
rapaHTUpyeT NOJIHYH rePMETUYHOCTL KaMepbl B
TeYeHMe BaKyyMHOro LMK

Bakyym 99%
Bakyym 0o 99%, 6narogaps npodeccrnoHaibHoMy
Hacocy DVP mTanbsHCKoOro npomseBoacTsa

becnpoBofHas cBapoYHas njaHKa
CBapo4Has nnaHka 6e3 NpoBO/OB Ha NMNCTOHaX U3
AHTUKOPPO3UIMHOM CTan inox

REACH v~

compliant

RoHS v

compliant



Plus

Double barre de soudure

Deuxieme barre de soudure optionelle
pour optimiser et accélérer le cycle de
vide pendant le processus d'emballage

Marinade

C'est un programme optionel qui
permet de mariner les produits,
directement a l'intérieur de la chambre
de décompression de la machine

Imprimante

Le suivi du stockage des produits
devient facile et rapide grace a l'usage
de l'imprimante pour étiquettes

Injection de gaz

Les produits délicats ou tendres
peuvent également étre conservés
sous vide grace a I'utilisation de
I'atmosphere modifiée

Soft Vacuum

Programme dédié a la préservation
des liquides, qui évite I'ébullition et la
séparation des ingrédients

Soft Air

Cette option permet de régler le flux
d'air en entrée, une fois que le cycle de
vide est terminé. Ceci permet d'éviter
déformation des produits

Programme de maintenance de la
pompe

Programme de préchauffage et de
nettoyage de la pompe permettant un
entretien économique et efficace

Détecteur de vide

Option permettant de programmer
le % de vide désiré et d'obtenir un
controle plus précis du cycle de
conservation

Sector

Traiteur

Restauration

Cuisines professionnelles
Supermarchés

Industrie alimentaire mécanique et
chimique

Zweiter Schweissbalken

Zusatzlicher Schweissbalken um die
Kapazitat pro Verpackungszyklus von kleinen
Produkten zu steigern und Zeit wahrend des
Verpackungsvorgang zu sparen

Marinieren

Zuséatzliches Programm um die Marienierung
von Lebensmittel, gerade in der inneren
Kammer, zu beschleunigen

Drucker

Zusétzliche Losung um der Produktionsprozess

jederzeit rlckverfolgbar zu machen und
alle gegebene Informationen im Augenblick
sichtbar zu haben

Schutzgaseinrichtung

Zusatzliche Losung um empfindliche Produkte

zu schitzen

Soft Vakuum

Zusatzliches Programm flr FlUssigkeiten
und Pulver: damit vermeidet man das
Wasserkochen und die Abtrennung der
Zutaten

Soft Beliiftung

Zusatzliches Programm flr den langsamen

Wiedereintritt in die Kammer der Luftstromung

am Ende des Vakuumzyklus, um die
unmittelbare Zusammendrickung des Inhalts
zu vermeiden

Pumpenwartungsprogramm Warmlauf -

und Reinigungsprogramm
Standard Programm fUr eine billigere und

wirksamere Instandhaltung der Vakuumpumpe

Sensorsteuerung
Zusétzliche Option um das gew(nschte

Vakuumsanteil zu erreichen und eine genauere

Kontrolle des Konservierungsvorgangs zu
erhalten

Feinkostladen

Caterer

GroBklchen

Lebensmittelmarkte
Nahrungsmittelverarbeitende und chemische
Industrie

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

ﬂ,OI’IOﬂHMTeIIbHail NnJ1aHKa

BTOpaFI AOMNOIHNTEIbHad CBapo4Had
NnaaHKa a4 onTnMmsauin LMK10B
BakyyMNPOBaHMA N SKOHOMNK BPEMEHN

MapuHoBaHue

MporpamMMa (onums), creumanbHoO
npeaHasHa4eHa 419 YCKOPEeHMs
npoLecca MapuHOBaHMs NMPOAYKTOB
HEenoCpeACTBEHHO BHYTPU YMaKOBLLMKA

MpuHTep

BO3MOYHOCTb BECTW yHeT NpoayKLUyM,
yKa3blBas HEOOXOANMbI JaHHbIE,
6narogapa MHTErpMpoBaHHOMY MPUHTEPY
A4 NevaTy STUKETOK

Ynakoska B TMC (MAP)

YnakoBKa NpoayKTOB, MMEIOLLMX
[ENVIKATHYI0 TEKCTYPY B 3aLLMTHYHO
rasoByto cpesy

Soft Vacuum

MporpaMMa npeaHasHadeHa 415 ynakoBKu
YKMAKOCTW: MPefoTBPaLLAET 3aKMnaHne 1
pacc/IoeHne UHIpeaMeHTOB.

Soft air

Onups, NO3BONAOLLAS PEryIMPOBaTh
CWly MOTOKa BO3/lyXa, BO3BPaLLatoLLLErocs
B KamMepy KOHLE UMKIa: npesloTBpallaeT
peskoe cxaTue 1 obecrnednBaeT MArkuii
06XKMM MpoayKTa.

Texo6cny)XmBaHMe Hacoca

[MporpamMMa pa3orpesa 1 YMCTKM Hacoca,
obecneyyBatoLLas ero ahPekTUBHOE

1 3KOHOMMYHOE TeXHUYeCcKoe
obcny>kmMBaHme

CeHcop BakyyMa

licnonb3yeTcs A8 NporpaMMMpoBaHms
% nonv BakyyMa 1 A1 BU3yaabHOIo
KOHTPOIS LMKAA YNaKOBKM

KynnHapum

KenTepuHr
MpodeccroHanbHble KyxHM
CynepmapkeTsl

Muesas 1 xvmMmnyeckas
NPOMbILLIEHHOCTH

equipment
besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com
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‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Technologie sous vide de
haute qualité

Hochwertige Vakuumtechnik  TexHonorus ynakoBku B

Die Auswahl von professionellen BaKyyM BbICOKOI'o Ka4ecTBa

Vakuumkammermaschinen wurde
zusammen mit den berthmten Chefs
und Lebensmittelbereichsexperten
entwickelt und gewahrt die
Anwendung von Funktionen mit
fortschrittlicher Verfahrenstechnik
und Vereinfachung der
Konservierungsvorgangen.

La gamme des machines a cloche
professionnelles, développée en
collaboration avec des chefs rénommés
et des experts du secteur alimentaire,
met a votre disposition des fonctions
technologiques avancées et vous
permettra ansi de simplifier les
processus de conservation.

[aMMa KaMepHbIX YMaKoBLLMKOB
Professional, paspaboTaHHas B
COTPYAHMYECTBE C M3BECTHbLIMM
Led-noBapaMu 1 aKCrepTaMu B
061aCTV NMULLIEBOW NPOMbILLIEHHOCTMN,
npeanaraeT Nosib3oBaTe o NepeaoBble
TEXHO/IOTMYECKME BO3MOYKHOCTY 1
YMPOLLEHME NPOLLECCa YNAKOBKU.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MaLuuHBbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension / Netzanschluss / Hanpsskerune

Consommation
Leistung
DHepronoTpebneHne

Structure / Gehause / Kopnyc

Dimensions de la cuve
KammergroRe
Pasmep kamepbl

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas nnaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbIlh BaKyym

Atmosphére modifiée (option)
Begasungseinrichtung (option)
3awuTHa rasosas cpega (onums)

Capteur de vide (option)
Sensorsteuerung (Option)
CeHcop BakyyMa (onuus)

Vide en bacs GN (accessoire)
Saugschlauch fiir GN-Behilter (Zubehér)
BakyyMm c racTpoémkocTbto (akceccyap)

Plan incliné pour liquide (accessoire)
Schrageinlage fur Fliissigkeiten (Zubehor)
Hak/10HHas MOBEPXHOCTD [1J191 YKUAKOCTU

Imprimante + affichage 2 lignes (option)
Drucker + zweizeiliges Display (option)
MpuHTep + gucnaei ¢ 2 uHuei (onums)

=)

Auster

400x470x390 h mm

26 kg

110 V-60 Hz
230V-50 Hz

1,1 kW

Stainless steel

270x350x190 mm

6 m3 /h DVP

260 mm

2,0 mbar

460x460x460 h mm

36 kg

110 V-60 Hz
230V-50 Hz

1,1 kW

Stainl ess steel

330x330x215 mm

8 m3 /h Busch®

320 mm

2,0 mbar

560x595x560 h mm

60 kg

110 V-60 Hz
230V-50 Hz

1,1 kW

Stainless steel

430x430x220 mm

16/21 m3 /h Busch®

[Z] 420 mm
[Z] 420/420 mm
[ 420/420 mm

2,0/ 1,0 mbar

Ghibli

660x695x565 h mm

78 kg

110 V-60 Hz
230V-50 Hz

1,3 kW

Stainless steel

530x530x235 mm

21/25 m3 /h Busch®

[Z] 520 mm
[Z] 520/520 mm
[ 520/520 mm

1,0/ 1,0 mbar

Highlights

Dispaly LCD

Dispaly LCD en 5 langues avec 20
programmes et informations utiles
au suivi du cycle de vide

Nettoyage facile
cuve en acier AISI 304 arrondie
pour favoriser le nettoyage

Vide en récipients

Grace au tuyau d'aspiration

il est possible d'obtenir le
vide en récipients spécifiques
"Gastronorm"

Cycle de vide optimisé

L' étanchéité de la chambre de
décompression est garantie par un
joint a double levre

Vide 2 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la
pompe professionnelle Bush® de
technologie et qualité allemande

Barre de soudure sans fil
Barre de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

www.kiy-v.ua

LC Display

Flussigkristallanzeige mit 5 Sprachen, 20
Programmen und einfachen Anleitungen
um den Vakuumzyklus Schritt fir Schritt
folgen zu kénnen

Reinigungsfreundlichkeit

Gestaltete und abgerundete
Innenkammer aus rostfreiem Edelstahl,
um die Reinigung zu vereinfachen

Vakuum in Gastro-Norm-Behaltern
Absaugvorrichtung um Lebensmittel in
geeigneten GN Behéltern zu vakuumieren

Optimierter Vakuumzyklus

Spezielle Silikondoppellippendichtung fir
eine luftdichte Verschliessung des Deckels
beim Vakuumzyklus

Vakuum bis 99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik
gewahrt ein 99%iges Endvakuum

Drahtlose Schweif3balken
Das Schweif3system mit rostfreien
Edelstahlkolben ist kabellos ausgeftihrt

ITALY v

ce.

made in conformity

XKK-gucnnen

YKK-ancnner Ha 5 g3bikax ¢ 20 nporpaMmMamm
M NPOCTbIMU MHCTPYKUMSAM, KOTOPblE
COMPOBOXAAIOT KaxK bl 3Tarn BakyyMMUPOBaHWS

Jlerkas uncTtka
BHYTpeHHAs KaMepa IMTas U3 HepyKaBetoLLel
ctann AlSI 304 ynobHa 1 npocTa B YUCTKe

BakyyM B KOHTeMHepax

braroaap4a cneuyansHom Tpybke ¢ KaanaHoMm
BO3MOXKHO BaKyyMMpOBaHMe MpoayKTOB
HenocpeACTBEHHO B eMKOCTSX [aCTpOHOPM

ONTMMU3NPOBAHHbIN BaKyYMHbIN LMK
CneupanbHbIi ABOWMHOM YNJIOTHUTENL
rapaHTUPYET MOJIHYIO FTEPMETUYHOCTL KamMepbl
B TEYEHME BaKyyMHOro LIMKIa

Bakyym 99%

Bakyym 0o 99%, bnarogaps Hacocy
Busch, MrpoBomy nnaepy B oTpacau,
obecneynBatoLLeMy HEMELIKOE Ka4eCTBO U
BbICOKYH TEXHO/I0MMYHOCTb.

BecnpoBogHas cBapoyHas njaHka
CBapoyHas nnaHka 6e3 NpoBoAoB Ha MUCTOHAX
13 aHTUKOPPO3UNHOM CTa/In INOX

REACH v

compliant

RoHS v

compliant



Plus

Marinade

C'est un programme optionel qui
permet de mariner les produits,
directement a l'intérieur de la chambre
de décompression de la machine

Imprimante

Le suivi du stockage des produits
devient facile et rapide grace a l'usage
de l'imprimante pour étiquettes

injection de gaz

Les produits délicats ou tendres
peuvent également étre conservés
sous vide grace a l'option de
I'atmosphere modifie

Soft Vacuum

Programme dédié a la préservation
des liguides, qui évite I'ébullition et Ia
séparation des ingrédients

Soft Air

Cette option permet de régler le flux
d'air en entrée, une fois que le cycle
de vide est terminé, ceci permet
d'éviter la déformation des produits

Programme de maintenance de
la pompe
Programme de préchauffage et de

nettoyage de la pompe permettant un
entretien économique et efficace

Détecteur de vide

Option permettant de programmer
le % de vide désiré et d'obtenir un
controle plus précis du cycle de
conservation

Sector

Supermarchés
Industrie chimique, mécanique
et alimentaire

Preserve your food, preserve your business.
Besser Vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

Marinieren

Zuséatzliches Programm um die Marienierung
von Lebensmittel, gerade in der inneren
Kammer, zu beschleunigen

Drucker

Zusatzliche Losung um der
Produktionsprozess jederzeit rlickverfolgbar
zu machen und alle gegebene Informationen
im Augenblick sichtbar zu haben

Schutzgaseinrichtung

Zusatzliche Losung um empfindliche
Produkte zu schitzen

Soft Vakuum

Zusétzliches Programm fir FlUssigkeiten
und Pulver: damit vermeidet man das
Wasserkochen und die Abtrennung der
Zutaten

Soft Belliftung

Zusatzliches Programm fUr den langsamen
Wiedereintritt in die Kammer der
Luftstromung am Ende des Vakuumzyklus,
um die unmittelbare Zusammendriickung des
Inhalts zu vermeiden

Pumpenwartungsprogramm Warmlauf
- und Reinigungsprogramm

Standard Programm fUr eine billigere

und wirksamere Instandhaltung der
Vakuumpumpe

Sensorsteuerung

Zusdtzliche Option um das gewinschte
Vakuumsanteil zu erreichen und

eine genauere Kontrolle des
Konservierungsvorgangs zu erhalten

Lebensmittelmarkte
Nahrungsmittelverarbeitende und chemische
Industrie

MapuHoBaHue

Mporpamma (onums), cneumansHoO
npeaHasHa4eHa 419 YCKOpeHus
npouecca MapuHoBaHMs NMPOAYKTOB
HEenoCcpeACTBEHHO BHYTPM YMaKOBLLMKA

MpuHTEp

BO3MOXHOCTb BECTM yHeT NpoayKLumm,
yKa3blBas HEOOXOAUMbI JaHHbIE,
6narogaps MHTErPUPOBAHHOMY MPUHTEPY
N9 NeYvaTt 3STUKETOK

Ynakoska 8 TMC (MAP)

YRnakoBKa NpPOyKTOB, UMEHLLMX
NENNKATHYHO
TEKCTYPY B 3aLUMTHYIO ra30Byto Cpesy

Soft Vacuum

MporpaMmMa npeaHasHaveHa a1
YNaKOBKM XKMAKOCTW: NpeJoTBpaLlaeT
3aKMMNaHne 1 pacc/IoeHe MHIPEANEHTOB.

Soft air

Onups, NO3BONALLAS PEryIMPOBaTh
CWy NOTOKA BO3/yxa, BO3BpaLLatoLLLEerocs
B KaMepy KOHLE LMKAa: NpesoTBpallaeT
peskoe oxaTue 1 obecrneyunBaeT MArkuii
00XKMM NpoayKTa.

Texo6cny)KmBaHue Hacoca

[MporpamMMa pa3sorpesa 1 Y1MCTKM Hacoca,
obecneyrBatolLag ero apdPekTUBHOE

N S3KOHOMMYHOE TeXHUYecKoe
obcny>mBaHme

CeHcop BaKyyMa

Vlcnonb3yeTca A14 NporpaMMypoBaHmg
% 00NN BaKyyMa U AN5 BU3YabHOMO
KOHTPOIA LKA YNAaKOBKM

CynepmapkeTsl
MuIeBas 1 XMMUYeckas NpoMbILLIIEHHOCTb

equipment

besser vacuum

PROFESSIONAL
INDUSTRIAL

, MACHINES A CLOCHE SUR SOCLE
professional [ .
[l VAKUUMKAMMER STANDGERATE
equipmen

e CTALMOHAPHBIE YIAKOBLLMKM

besser vacuum

KEEP
FOODFRESH




‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

La réponse aux besoins de la
conservation industrielle: haute
qualité de sous-vide, rapide a
réaliser et durable.

Les nouvelles conditionneuses sous
vide sur socle Besser Vacuum ont été
concues pour répondre aux besoins des
professionnels qui doivent conserver
les aliments en grandes quantités.

Ceci est rendu possible grace a la
structure en acier inoxydable, la variété
des programmes, les options pour la
conservation et la facilité d'utilisation.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MalumHbl

Poids / Gewicht / Bec
Tension / Netzanschluss / Hanpsi»keHne

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHme

Structure / Gehause / Kopnyc

Dimensions de la cuve
Kammergrole
Pa3mep kamepsl

Pompe / Olvakuumpumpe / Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenléange
CBapoyHas niaHka

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbI BakyyMm

Atmosphére modifiée (option)
Begasungseinrichtung (option)
3awuTHa rasosas cpea (onums)

Capteur de vide (option)
Sensorsteuerung (Option)
CeHcop BakyyMma (onuus)

Vide en bacs GN (accessoire)
Saugschlauch fiir GN-Behilter (Zubehér)
BakyyM c racTpoémkocTbto (akceccyap)

Plan incliné pour liquide (accessoire)
Schrageinlage fir Flussigkeiten (Zubehor)
Hak/10HHas NOBEPXHOCTb [1J191 3KUAKOCTU

Imprimante + affichage 2 lignes
Drucker + zweizeiliges Display
MpuHTep + gucnnen c 2 nvHuen

110V-50/ 60 Hz
230V-50/ 60 Hz

530x530x235 mm

25 m3 /h Busch®

[Z] 520/520 mm
[ 520/520 mm

Die Antwort auf die Bedlirfnisse
der Industrieverpackung: hoher
Qualitdt Vakuum, Schnelles und

langlebiges Vakuum verarbeiten

Die neue stehende Vakuumverpackung
Maschinen Besser Vacuum sind um

die BedUrfnisse von Betriebe mit
groBe Verpackenbedarf entworfen.

Sie bietene massive und stabile
Stahlstruktur, Vielfalt der Programme,
Verpackungsoptionen und
Benutzerfreundlichkeit.

Blizzard Alysee

700x750x1110 hmm  790x750x1110 h mm

100 kg 170 kg

2,0 kW 2,35 kW

Stainless steel Stainless steel

660x540x250 mm

40 m3 /h Busch®

E] 650/650 mm

1 520/520 mm

520/580 mm
520/520/520 mm

[Z] 520 mm

1,0 mbar 0,1 mbar
° °
L[] [ ]
° °
° °
[ ] [ ]

220 V-50 / 60 Hz trifase
380 V-50 / 60 Hz trifase

o

OTBeYas Ha 3anpocbl NPOMbILLIEHHOM
YMaKOBKU: BbICOKOKAYECTBEHHbIN
BaKyyM 6bICTPO 1 40JITOBEYHO

HoBble kaMepHble ynakoBLLMKK Besser
Vacuum pa3paboTaHbl C YYETOM BCEX
noTpebHOCTEN NO/Ib30BaTeNEN, KOTOPbIE
YMaKOBbIBAOT B BaKyyM MPOAYKTbI B 6ObLLINX
Ko/myecTBax. brarofaps MaccMBHoOMY
KOPMycCy M3 CTa/In iNOX YNaKOBLLMKM
YCTOMYMBBI M HAAEXKHbI, @ 6O/bLLION

BbIOOP MporpaMm 1 onupn obecnedmsaeT
JIEFKOCTb YMPaB/IEHUS 1 BbICOKYHO
NPON3BOANTENIBHOCTb.

Tornado Monsoon

890x750x1110 h mm 1090x750x1110 h mm

195 kg 220 kg

220V-50 / 60 Hz trifase 220 V-50 / 60 Hz trifase
380V-50 / 60 Hz trifase 380 V-50 / 60 Hz trifase

2,35 kW 2,50 kW

Stainless steel Stainless steel

760x540x250 mm 960x540x250 mm

63 m3 /h Busch® 100 m3 /h Busch®

E] 750/750 mm

1 520/520 mm

520/680 mm
520/620/520 mm

£ 950/950 mm

[ 520/520 mm

520/890 mm
520/820/520 mm

0,1 mbar 0,1 mbar
° °
[ ] [ )
° °
° °
[ ] [ )

Highlights

Display LCD

Dispaly LCD en 5 langues avec 20
programmes et informations utiles au
suivi du cycle de vide

Composants durables

Les inserts du couvercle et les roues
sont fabriqués avec des materiaux
de haute qualité qui empéchent la
formation de rouille et la corrosion
notamment dans les environnements
arisque

Nettoyage facile
Cuve en acier AlSI 304 arrondie
pour favoriser le nettoyage

Panneau en ABS

a accés rapide

Grace a l'ouverture simplifiée,
l'utilisateur peut accéder aux
composants élétroniques de maniere
rapide

Vide 2 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la pompe
professionnelle Bush® de technologie
et qualité allemande

Barres de soudure sans fil
Barres de soudure sans fils avec
pistons en acier inoxydable

www.kiy-v.ua

LC Display

Flussigkristallanzeige mit 5 Sprachen,
20 Programmen und einfachen
Anleitungen um den Vakuumzyklus
Schritt fir Schritt folgen zu kénnen

Widerstandsfahige Einbauteile
Deckelscharniere und robuste
Rader aus hochwertige Materialien
gegen Korrosion und Rost auch in
schwierigen Umfelder

Reinigungsfreundlichkait
Gestaltete und abgerundete
Innenkammer aus rostfreiem
Edelstahl, um die Reinigung zu
vereinfachen

Edelstahlplatte im Schnellzugriff
Vereinfachte Entfernung flr einen
leichten und unmittelbaren Zugang
zur Schalttafel

Vakuum bis 99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik
gewahrt ein 99%iges Endvakuum

Drahtlose Schweil3balken

das Schweil3system mit rostfreien
Edelstahlkolben ist kabellos
ausgeftihrt

ITALY v

made in

ce.

conformity

YKK-oucnnen

YKK-amcnneit Ha 5 a3bikax ¢ 20 nporpaMmmamm
M MPOCTbIMU MHCTPYKLMAM, KOTOpble
COMPOBOXAAKT KX 3Tan BakyyMUPOBaHMS

CTpYKTYpHble 0COBEHHOCTHU

MexaHM3M NoabeMa KpbILLKK 1 KoJeca
CAeNaHbl 13 BbICOKOKAYeCTBEHHOIO MaTepuana,
KOTOPbIM He NOABEPraeTcs KOPPO3UM U
prKaBUMHE Aake NMpu paboTe B TXKesbIX
YC/IOBUSIX

Jlerkas uncTka

BHyTpeHHss kKamepa uTas 6ecllioBHas 13
HepykaBetoLlen ctanum AlSI 304 yaobHa u
npocTa B 4MCTKe

CbeMHast naHesIb 415 AUAarHOCTUKMU
brarogapa cbeMHoW naHenu AocTyn

0N ANArHOCTUKM 1 TeXo6C/1y»KnBaHms
3N1EKTPUHECKMX KOMMOHEHTOB YNaKOoBLLMKA
NpoCT, ObICTP M yaA0OeH.

Bakyym 99%

Bakyym 0o 99%, 6narogaps Hacocy
Busch, MvpoBOMY Amaepy B OTpacan,
obecneunBaoLLIEMY HEMELKOE Ka4eCcTBO U
BbICOKYH TEXHO/IOMMYHOCTb.

BecnpoBogHas cBapoyHas njaHka
CeapoyHag naaHka 6e3 NpoBoAOB, Ha MUCTOHAX
13 aHTUKOppPO3unHom ctaam INOX

REACH v~

compliant

RoHS v

compliant



Plus

Marinade

C'est un programme optionel qui
permet de mariner les produits
directement a l'intérieur de la chambre
de décompression de la machine

Imprimante

Le suivi du stockage des produits
devient facile et rapide grace a I'usage
de l'imprimante pour étiquettes

Injection de gaz

Les produits délicats ou tendres
peuvent également étre conserveés
sous vide grace a l'option de
I'atmosphere modifiée

Soft Vacuum

Programme dédié a la préservation
des liguides, qui évite I'ébullition et Ia
séparation des ingredients

Capteur de vide

Option permettant de programmer
le % de vide désiré et d'obtenir un
controle plus précis du cycle de
conservation

Systéme de soudage avancé

Choisissez parmi plusieurs systemes de
soudage, double, large, avec découpe
du déchet du sachet, ou bilatéral

Vide a 99,99%
Obtenez un niveu de vide final de

99,99% (0,1 mbar) grace aux pompes
Busch® de 63 a 300 m3/h

Sector

Traiteurs
Industrie alimentaire mécanique
et chimique

Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Marinieren

Zuséatzliches Programm um die Marienierung
von Lebensmittel, gerade in der inneren
Kammer, zu beschleunigen

Drucker

Zusétzliche Losung um der
Produktionsprozess jederzeit riickverfolgbar
zu machen und alle gegebene Informationen
im Augenblick sichtbar zu haben

Schutzgaseinrichtung

Zusatzliche Losung um empfindliche
Produkte zu schitzen

Soft Vakuum

Zusétzliches Programm flr FlUssigkeiten
und Pulver: damit vermeidet man das
Wasserkochen und die Abtrennung der
Zutaten

Sensorsteuerung

Zusatzliche Option um das gewlnschte
Vakuumsanteil zu erreichen und

eine genauere Kontrolle des
Konservierungsvorgangs zu erhalten

Fortschrittliche Siegelung

Die Gerate kdnnen mit verschiedenen
Konfigurationen der Versiegelungsbalken
ausgestattet werden, wie Doppelnaht-,
Breit-, Trenn- oder beidseitige Schweissung

Vakuum bis 99,99%

Leistungsstarke Busch® Pumpen mit
Kapazitat zwischen 63 und 300 m3/r
erreichen ein 99,99%iges Endvakuum

Lebensmittelmarkte
Nahrungsmittelverarbeitende und chemische
Industrie

MapwuHoBaHue

MporpamMMa (onums), creumasibHo
npeaHasHadeHa 415 yCKOpeHus
npoLecca MaprHOBaHMs NMPOOYKTOB
HEeNoCpeACTBEHHO BHYTPU YNaKOBLLMKA

MpuHTep

BO3MOXXHOCTb BECTM yYET NPOAYKLMN,
YKa3blBad HeO6XO,EI,l/IMbI JaHHble,
6narofgaps UHTErpMpoOBaHHOMY
NMPUHTEPY 414 NeYaT STUKETOK

Ynakoska 8 TMC (MAP)

YnakoBKa NpoyKTOB, MMELLMX
NENVIKATHYIO TEKCTYPY B 3aLLMTHYHO
rasoByto cpey

Soft Vacuum

[TporpamMma npesiHasHaydeHa a8
YMaKOBKM »KMAKOCTM: NpeaoTBpallaeT
3aKunaHmne 1 paccsioeHme
VIHFpeAMEHTOB

CeHcop BakyyMa

llcnonb3yeTcs 419 NporpaMMmMpoBaHns
% noNM BaKyyMa 1 415 BU3YaslbHOMO
KOHTPOJ1A UMK/1a YMNaKOBKN

HoeaTuBHas cuctema 3anamkm
Bo3MoXKHOCTb BbIbOpa pa3inyHbIxX
cnocoboB 3anamku: ABoMHag, LPOKas,
c obpe3Kon Kpas nakeTa

Bakyym 99,99%

KoHe4HbIn BakyyM g0 99,99% (0,1
mbar) 6aarogaps Hacocy Busch® o1 63
10 300 m3/h

KenTepnHr
Muesas 1 xrMmnyeckas
MPOMBILLIIEHHOCTb

kitchen

equipment

besser vacuum

Besser Vacuum srl - Via Casarsa, 57 - 33030 Dignano (UD) - Italy - Tel: +39 0432 953097 / +39 0432 956960 - Fax: +39 0432 953591 - info@besservacuum.com - www.besservacuum.com

professional [&)

DOUBLE CLOCHE SUR SOCLE XL
DOPPELKAMMER STANDGERATE
NBYXKAMEPHGBIE YTTAKOBLL MK XL

PROFESSIONAL
INDUSTRIAL

professional [&
kitchen

equipment
besser vacuum

KEEP
FOODFRESH
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www.kiy-v.ua



‘Preserve your food, preserve your business.

Besser Vacuum

Machines puissantes et
hautement personnalisables
pour augmenter votre
productivité

Ces machines, qui atteignent 99,99%
(0,1 mbar) de vide, sont destinées aux
entreprises de divers secteurs industriels,
qui souhaitent accélérer le processus
d'emballage grace a la double chambre

a vide. Ces machines sont rapides a
installer et faciles a utiliser et a nettoyer
grace a leur conception rationnelle. Vous
obtiendrez, grace a cette solution, un
inestimable avantage compétitif.

Beschleuningen Sie die
Arbeitsverfahren mit
vollstandig personalisierbaren
Gerate

Diese KammerGeréate erreichen das
99,99% (0,1 mbar) Vakuum und sind

fur Unternehmen aus verschiedenen
Branchen entworfen, die ihre
Arbeitsverfahren mit dem Doppelkammer
beschleunigen méchten. Sie sind schnell
zu installieren und einfach zu benutzen
dank ihrem zweckma@igen Design. Sie
werden damit einen unschatzbaren Vorteil
erreichen.

Dimensions de la machine
Maschinenabmessungen
Pasmep MaLuuHBbI

Poids / Gewicht / Bec

Tension
Netzanschluss
Hanpsi>keHne

Consommation
Leistung
DHepronoTpebaeHme

Structure
Gehause
Kopnyc

Dimensions de la cuve
Kammergrol3e
Pasmep kamepbl

Pompe
Olvakuumpumpe
Hacoc

Longueur barre de soudure
Schweissbalkenlange
CBapoyHas nsiaHka

Programmes
Programme
KonnyecTBo nporpamm

Niveau de vide final
Enddruck
KoHeuHbI! BakyyMm

Atmospheére modifiée
Begasungseinrichtung
3almMTHa rasosas cpega

Capteur de vide (option)
Sensorsteuerung (Option)
CeHcop Bakyyma (onuus)

Storm
1060x880x1070

236 Kg

400 V-3-50 Hz
220V-3-60 Hz

2,4 -3,5kW
Stainless steel
(2x) 450x580x235
63 m3/h Busch®

=] (2x) 450/450
[ (2x) 680/680

20

0,2 mbar

Cyclon

1260x1010x1070

319 Kg

400 V-3-50 Hz
220V-3-60 Hz

3,0-50kwW

Stainless steel

(2x) 550x700x235

100 m3/h Busch®

B (2x) 550/550

20

0,2 mbar

Bayamo

1545x1150x1180

537 Kg

400V-3-50 Hz
220V-3-60 Hz

55-9,0kW

Stainless steel

(2)x620x750x250

160 m3/h Busch®

B (2x) 620/620
[ (2x) 840/840

20

0,1 mbar

YcKkopeHne Npon3BOACTBEHHOIO
npouecca 6,1arogaps MOLLHbIM
BaKYYMHbIM YMaKOBLLMKaM

OTW MaLlUVHbI MOTYT AOCTUYL BaKyyM
99,99% (0,1 mbar), npegHasHa4eHb!

015 Pa3/IMYHBIX MPOM3BOACTBEHHbIX
CEKTOPOB, rae HeOOXOANMO YBEINYUTD
NMPOM3BOANTE/ILHOCTL MPOLIeCcca YNaKoBKY,
4YTO JOCTUraeTcs 3a cHeT ABOMHOMN
KaMepbl, paUyoHanbHOro A13ainHa

1 MPOCTOTE B ynpasaeHun. Buibop
OBYXKaMePHbIX BaKyyMHbIX YNaKOBLLMKOB
[aCT BaM HEOLIEHMMOE KOHKYpPeHTHoe
MPeVMyLLIECTBO.

Typhoon Hurricane
1980x1230x1180  2420x1210x1130
685 Kg 767 Kg
400V-3-50 Hz 400V-3-50Hz
220V-3-60 Hz 220V-3-60Hz
7.0- 9,0 kW 7.0- 9,0 kW

Stainless steel Stainless steel

(2x) 840x830x255 h

(2x) 770x830x300 h (2x) 1100x730x280

300 m3/h Busch® 300 m3/h Busch®

=] (2x) 1100/1100
[0 (2x) 850/850
=l (2x) 1100/1100/1100

5] (2x) 840/840
B (2x) 770/770

20 20
0,1 mbar 0,1 mbar
[ ] [ ]

L[] [ ]

Highlights

Display LCD

Display LCD en 5 langues avec
20 programmes et informations
utiles au suivi du cycle de vide

Nettoyage facile
cuve en acier AISI 304 arrondie
pour favoriser le nettoyage

Vide 2 99%

Vide jusqu'a 99% grace a la
pompe professionnelle Bush® de
technologie et qualité allemande

Barres de soudage
personnalisables
Personnalisation du mode de
soudage, de la configuration
et du nombre des barres de
soudage

www.Kiy-v.ua

LC Display

Flussigkristallanzeige mit 5 Sprachen, 20
Programmen und einfachen Anleitungen
um den Vakuumzyklus Schritt fir Schritt
folgen zu kénnen

Reinigungsfreundlichkeit

Gestaltete und abgerundete Innenkammer
aus rostfreiem Edelstahl, um die Reinigung
zu vereinfachen

Vakuum bis 99,99%

Die professionelle Busch® Pumpe
deutscher Herstellung und Technik gewahrt
ein 99,99%iges Endvakuum

Anpassbares Schweisssyste

Mehrere Schweissbalken in verschiedene
Konfigurations- und Ausfiihrungsvarianten
fr jede Zwecke

ITALY v

made in

ce.

conformity

YXK-auncnnen

YKK-gmcnnen Ha 5 a3bikax ¢ 20
nporpamMmamn 1 NPoCTbIMK UHCTPYKLMSM,
KOTOPbIE COMPOBOXAAOT KayK bl 3Tan
BaKyyMMPOBaHMs

Jlerkas uncrka

BHYTpeHHss kamepa nTas 6eclloBHas 13
HepykaBetoLLen ctanm AlSI 304 yaobHa u
npocTa B 4MUCTKe

Bakyym 99,99%

Bakyym 0o 99,99%, 6naronaps
npodeccrnoHanbHOMY Hacocy Busch®,
obecneynBatoLLIEMY HEMELIKOE Ka4eCTBO U
BbICOKYH TEXHO/IOMMUYHOCTb

CBapoyHble MIaHKN NePCOHaIM3UPOBaHHbIE
Bo3MOXKHOCTb BblbOpa KoHOUrypaLmm
CBapOYHbIX MIAHOK M PEXMMa 3analiku

REACH v~

compliant

RoHS v

compliant



